


Ganze Fische

Seezunge, Scholle, Scharben, WeiRer Heilbutt, Steinbutt
Lachs, Artic Char, Kabeljau, Rotbarsch
Doraden, Wolfbarsch, Zander, Forelle

Fischfilet

Schollenfilet, Schwarzes Heilbuttfilet, Steinbuttfilet, Limandesfilet
Lachsfilets, Artic Char-Filet

Kabeljaufilet, Rotbarschfilet, Seelachsfilet, SteinbeiRerfilet
Doradenfilet, Wolfsbarschfilet, Zanderfilet, Viktoriaseebarschfilet

Fisch-Portionen

Lachs-Portionen, Kabeljau-Portionen, Rotbarsch-Portionen
Seelachs-Portionen, Viktoriaseebarsch-Portionen

Loins
Lachs-Loins, Kabeljau- Loins, Rotbarsch-Loins,

Seelachs-Loins, SteinbeiRer-Loins, Schellfisch-Loins

Thunfisch
Meeresgemiise
Bestell- und Lieferrhytmus
Bestellung bis Auslieferung

Montag 10 Uhr Donnerstag / Freitag

Donnerstag 15 Uhr ab Dienstag Folgewoche

Bestell- und Lieferrhytmus
.Schollen & Scharben”

Bestellung bis Auslieferung

Donnerstag 14 Uhr Dienstag / Mittwoch

Montag 14 Uhr Freitag

Bestell- und Lieferrhytmus
JFrischfisch-Portionen”

Bestellung bis Auslieferung

Montag 10 Uhr Donnerstag / Freitag

Donnerstag 15 Uhr ab Dienstag Folgewoche

3-4
7-8
9-10

12

15-16
17 -18
19-20

21-22

23-24

25

26
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GANZE FISCHE

Nordsee Seezunge
Stiick ca. 200g | Box ca.4 kg
Artikel 8950570

lat. Solea solea, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, ganzer Fisch L
mit Kopf, ohne Haut, ausgenommen 'f ‘T
\\_7_7_/
Nordsee Seezunge
Stiick ca. 300 - 400g | Box ca. 2,5 kg
Artikel 8950300
lat. Solea solea, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, ganzer Fisch wera
mit Kopf, mit Haut, ausgenommen &
\ /’J

Stiick ca. 400 - 500g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950320

Nordsee Scholle
Stiick ca. 200 - 250g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950410

lat. Pleuronectes platessa, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee,
ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen

Stiick ca. 300 - 400g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950400

Stiick ca. 400 - 600g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950320

Nordsee Scholle, pfannenfertig
Stiick ca. 100 - 150g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950530

lat. Pleuronectes platessa, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee,
ohne Kopf, mit Haut, ausgenommen, kiichenfertig zugeschnitten

e,
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Stiick ca. 600 - 800g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950440

Stiick ca. 150 - 200g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950510




GANZE FISCHE

Weiler Heilbutt
Stlick ca. 4-12 kg | Box ca. 10 kg
Artikel 8950590

lat. Hippoglossus hippoglossus, Wildfang, Nordostatlantik, o,
ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen ']

it
Nordsee Scharbe
Stiick ca. 150 - 250g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950470 .
lat. Limanda limanda, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, mit Kopf, ey, StembUtt' Black Label
mit Haut, ausgenommen h}%@? Stiick ca. 2 - 3 kg | Box 1 Stiick
A
7 Artikel 8950500
lat. Psetta maxima, Aquakultur, Spanien oder Chile, ganzer Fisch e,
mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt '1‘\ 'f;
N
Steinbutt
Stiick ca. kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950520
lat.Psetta maxima, Aquakultur, Spanien oder Chile, ganzer Fisch oshePra,,
o 7,
mit Kopf, mit Haut, ausgenommen "‘ Q@ T
ot
Nordsee Scharben, pfannenfertig Nordsee Steinbutt, Black Label
Stiick ca. 80 - 140g | Box ca. 5 kg Stiick ca. 5 kg | Box 1 Stiick
Artikel 8950450 Artikel 8950540
lat. Limanda limanda, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, ohne Kopf, e, lat. Psetta maxima, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, oy
& z &

. . . . %
mit Haut, ausgenommen, kiichenfertig zugeschnitten \ /J ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt . ] “@ff
S \ )/




Frischer Fisch

Die Qualitatsmerkmale bei frischem Fisch sofort erkennen

BAUCHHOHLE AUGEN

Die Schnittkanten durfen keinesfalls ange- Uberpriifen Sie, ob die Augen einen schénen,
trocknet oder braun aussehen, das Blut im klaren Eindruck machen und prall nach auBBen
Inneren soll glanzend und kréftig rot sein. gewdlbt sind.

SCHUPPEN GERUCH

Das Schuppenkleid sollte glanzen und mit Frischer Fisch riecht niemals nach Fisch,

einer klaren Schleimschicht Uberzogen sein. sondern angenehm nach Meer und Jod.
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KIEMEN

Beim frischen Fisch sind sie feucht, glanzend
und kraftig rot gefarbt.

KONSISTENZ

Beim Drucktest ist frisches Fleisch fest und
nimmt sofort wieder seine urspriingliche Form
an, ohne eine Delle zu hinterlassen.




GANZE FISCHE

Norweger Lachs, superior
Stiick ca. 3 - 4 kg | Box 3 Stiick = ca. 10 kg
Artikel 8950100

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, Nz,

& %,

ausgenommen i =
e Y,

Stiick ca. 4 - 5 kg | Box 3 Stiick = ca. 15 kg
Artikel 8950110

Stiick ca. 5 - 6 kg | Box 3 Stiick = ca. 15 kg
Artikel 8950120

Stiick ca. 4 - 5 kg | Box 1Stiick | einzeln verpackt
Artikel 8950160

Rotbarsch
Stiick ca. 600g - 1000g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950650

lat. Sebastes marinus, Wildfang, Nordostatlantik, ganzer Fisch mit
Kopf, mit Haut, ausgenommen

NEPT,
& Fo,;

-..%Iglp

Rotbarsch
Stiick ca. 2000g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950660

lat. Sebastes marinus, Wildfang, Nordostatlantik, aheirg,,
N
ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen 53




Schottischer Lachs, Label Rouge
Stiick ca. 3,5 kg | Box 1 Stiick
Artikel 8950260

lat. Salmo salar, Aquakultur, Schottland, ganzer Fisch mit \\.,awro,%
Kopf, mit Haut, ausgenommen @i@ < Wﬁ %
Island Lachs, Black Label

Stiick ca. 3 - 4 kg | Box 1 Stiick

Artikel 8950280

lat. Salmo salar, Aquakultur, Island, ganzer Fisch mit Kopf, e

mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt e Wﬁlf’
Farder-Inseln Lachs, Hiddenfjord

Stiick ca. 6 - 8 kg | Box 1 Stiick

Artikel 8950010

lat. Salmo salar, Aquakultur, Faréer-Inseln, ganzer Fisch mit Kopf, S’Mpr%‘
mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt - Wﬁ (8
Bio Norweger Lachs

Stiick ca. 4 kg | Box 1 Stiick

Artikel 8950080

Ia'f. Salmo sz?\Iar, Aquakultur, Norwege.n, ganzer Fisch q ‘Ssg,venr,,"

mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt ‘BIO Wﬁ i

GANZE FISCHE

Island Arctic Char (Seesaibling), Black Label
Stiick ca.1-3 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950030

lat. Salvelinus alpinus, Aquakultur, Island, ganzer Fisch

mit Kopf, mit Haut, ausgenommen, einzeln verpackt ‘fnw;f’”
W

Kabeljau

Stiick ca.1-2 kg | Box ca. 3 kg

Artikel 8950690

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik, ohne Kopf, mit Haut, oy,

ausgenommen < Wj =




GANZE FISCHE

Wolfsbarsch Forelle

Stiick ca. 300 - 400g | Box ca. 3 kg Stlick ca. 240 - 300g | Box ca. 5 kg

Artikel 8950930 Artikel 8950870

lat. Dicentrarchus labrax, Aquakultur, Griechenland, ganzer Fisch \;.WFM"‘ lat. Oncorhynchus mykiss, Aquakultur, Danemark oder Frankreich, ey
. . & x4 ) . . & %

mit Kopf, mit Haut, ausgenommen Y‘)// ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen Wﬁ_

Stiick ca. 400 - 600g | Box ca. 3 kg Stiick ca. 300- 400g | Box ca. 5 kg

Artikel 8950940 Artikel 8950880

Stiick ca. 300 - 400g | Box ca. 3 kg ‘4

Artikel 8950950 BIO

Dorade Royal
Stiick ca. 300 - 400g | Box ca. 3 kg

Artikel 8950900

lat. Sparus aurata, Aquakultur, Griechenland, ganzer Fisch g,

mit Kopf, mit Haut, ausgenommen & M%
' ' "

Dorade Rosé, Black Label

Stiick ca. 400 - 600g | Box ca. 3 kg

Artikel 8950910 Stiick ca. 700g+ | Box ca. 3 kg

Artikel 8950890

lat. Pagrus pagrus, Aquakultur, Griechenland, ganzer Fisch . R
Stiick ca. 300 - 500g | Box ca. 3 kg ‘Blo mit Kopf, mit Haut, ausgenommen ¢W¢¢

Artikel 8950920




GANZE FISCHE

Zander, Black Label
Stiick ca.1-2 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8951150

lat. Sander lucioperca, Wildfang, Nordostatlantik,
ganzer Fisch mit Kopf, mit Haut, ausgenommen







FISCHFILET

Schwarzes Heilbuttfilet
Stiick 150 - 400g | Box ca. 2,5 kg

Artikel 8950580

lat. Reinharditus hippoglossoides, Wildfang, Nordwestatlantik, LI

aus aufgetauter Rohware, Filet ohne Haut "\\sz
Nordsee Schollenfilet
Stiick 100g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950460
lat. Pleuronectes platessa, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, Moy,
Filet mit weiRer Haut, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) = ‘\‘j ™
& 22
.'; 4 a
& i &
/o ﬁ P 4 #
/‘,‘,/-
Nordsee Limandesfilet (Echte Rotzunge) Nordsee Steinbuttfilet
Stiick 80 - 120g | Box ca. 2,5 kg Stiick ca. 300 - 800g | Box ca. 3 kg
Artikel 8950490 Artikel 8950560
lat. Microstomus kitt, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, Filet ohne N, lat. Psetta maxima, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, Filet ooy,
Haut, handfiletiert b %j % ohne Haut, handfiletiert - i\,j =




Meisterhafte Schnitte, makelloser Geschmack —

Die Geheimnisse des Fischtrimmens

TRIMM A

Der Kopf und das Schwanzende
sind enfernt. Ebenso die Wirbel-
saule und die Rippengraten.

TRIMM B

Die Rucken- und die Bauchflosse
wird entfernt, zudem der Kragen-
knochen und etwas Bauchfett.

TRIMM C

Die Stehgraten (|
werden gezogen




WUSSTEN SIE SCHON?

Als Trimm wird der Zuschnitt beim Lachsfilet
bezeichnet. Es werden insgesamt finf Trimm-
Stufen mit den Buchstaben von A bis E unter-
schieden. Diese Stufen reichen von einfachen
und groben Zuschnitten bis zum perfekten,
kiichenfertigen Lachsfilet.

Achten Sie beim Kauf unbedingt auf die Trimm-
Stufe. Vermeintlich glinstige Angebote haben
meist niedrigere Stufen und erfordern mitunter
intensive Nacharbeit. Mit der steigenden Quali-
tat beim Zuschnitt des Lachsfilets steigt zwar
auch der Preis, doch dafir erhalten Sie mit einer

e
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hoheren Stufe ein Lachsfilet, das direkt von

lhnen verwendet werden kann.

Die Trimms A und B werden im Handel normaler-
weise nicht angeboten. Den Zuschnitt Trimm C

findet man am haufigsten, vor allem im Einzel-

handel.

Unsere Preis-Leistungs-Empfehlung: Trimm D.
Mit diesem Zuschnitt erhalten Sie ein kiichen-
fertiges Lachsfilet mit Haut, dass direkt von

lhnen portioniert und zubereitet werden kann.

Beim Trimm E wird zuséatzlich die Haut entfernt.
Es wird zwischen flach- und tiefenenthautet
unterschieden. Bei der Tiefenenthautung wird
neben der Haut zusatzlich das Muskeldreieck
sauber entfernt.

TRIMM D TRIMM E

’in-Bones) Das Bauchfett wird vollstédndig Die Haut wird sauber vom
entfernt, die Schwanzspitze Fischfilet entfernt.
sauber pariert.




FISCHFILET

Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950180

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er geschnitten, Trim C,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

Premium Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950200

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er geschnitten, Trim D,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

Premium Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 10 kg
Artikel 8950210

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er geschnitten, Trim D,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

Premium Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 10 kg
Artikel 8950220

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 4/5er geschnitten, Trim D,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

Premium Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca. 1,8 - 2,2 kg | Box ca. 10 kg
Artikel 8950230

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 5/6er geschnitten, Trim D,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

ey,

& e
7

Premium Norweger Lachsfilet, superior
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950250

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er geschnitten, Trim D,
Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO), einzeln vakuumverpackt

Island Arctic Char-Filet (Seesaibling), Black Label
Stiick ca. 200 - 800g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950040

lat. Salvelinus alpinus, Aquakultur, Island, Filet mit Haut,
praktisch gratenfrei (PBO)




FISCHFILET

Schottischer Lachsfilet, Label Rouge
Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 2,5 kg
Artikel 8950270

lat. Salmo salar, Aquakultur, Schottland, aus 3/4er geschnitten, \saem‘%
&

Trim D, Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO) @,’% %ﬁ T
ey

Island Lachsfilet, Black Label
Stiick ca.1-1,7 kg | Box ca. 5 kg
Artikel 8950290

lat. Salmo salar, Aquakultur, Island, aus 3/5er geschnitten, ey,
Trim D, Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO) 9 i
Faréer-Inseln Lachsfilet, Hiddenfjord

Stiick ca. 2,5 kg | Box ca. 5 kg

Artikel 8950020

lat. Salmo salar, Aquakultur, Farder-Inseln, aus 6/8er geschnitten, §‘“"’/’%
Trim D, Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO) <7

Bio Norweger Lachsfilet

Stiick ca.1-1,4 kg | Box ca. 5 kg

Artikel 8950090

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er geschnitten, q g,
‘ <

g %
Trim D, Filet mit Haut, praktisch gratenfrei (PBO) AT
P g 10

Landbased Lachsfilet

Stiick ca. 0,9 - 1,3 kg | Box ca. 10 kg

Artikel 8950060

lat. Salmo salar, ,Landbased’ Aquakultur, Norwegen, aus 3/4er \ﬁsveﬂr%‘
& A

geschnitten, Trim Torpedo (dhnlich Trim D), Filet ohne Haut, praktisch 3é
gratenfrei (PBO)




FISCHFILET

Nordsee Kabeljaufilet
Stiick ca. 200 - 400g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950700

Rotbarschfilet
Stiick ca. 70 - 120g | Box ca. 10 kg
Artikel 8950600

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik/ Nordsee, “_\s"‘”’""a‘_ lat. Sebastes norvegicus, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, P,
Filet ohne Haut, handfiletiert (gé' Filet ohne Haut 3 ﬁé‘ i
Stiick ca. 400 - 600g | Box ca. 5 kg Stiick ca. 120g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950720 Artikel 8950620
Island Kabeljaufilet, Black Label S 80
. tlck ca. 180g+ | Box ca. 5 kg
Stiick ca. 200 - 400g | Box ca. 5 kg Artikel 8950640
Artikel 8950710
lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, Sﬂ‘eﬂfﬂv,‘
o 4 .
Filet ohne Haut, handfiletiert Qg Island Rotbarschfilet, Black Label
Stiick ca. 120g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950610
lat. Sebastes norvegicus, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, i,
Filet ohne Haut, handfiletiert £ oA
4
Stiick ca. 150g+ | Box ca. 5 kg @
Artikel 8950630
..A.-.._,ik“_ )
SteinbeiRerfilet
Stiick ca. 200- 800g | Box ca. 2,5 kg
Artikel 8951200
lat. Anarhichas lupus, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, -
s 2,
handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) /."’
N
Island SteinbeiRerfilet, Black Label
Stiick ca. 200- 800g | Box ca. 5 kg
Artikel 8951210
lat. Anarhichas lupus, Wildfang, Nordostatlantik/Island, Filet e,
ohne Haut, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) & é'%’
<7




Seelachsfilet
Stiick ca. 400 - 600 g | Box ca. 5 kg

Artikel 8950800

lat. Pollachius virens, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut

efr,
..\.;.\l Il.r,'

Stiick ca. 150 - 400 g | Box ca. 5 kg
Artikel 8950810

FISCHFILET




FISCHFILET

Dorade Royal Filet
Stiick ca. 80 - 180g | Box ca. 3 kg

Artikel 8950820
lat. Sparus aurata, Aquakultur, Griechenland, Filet mit Haut, e,

<& %=

geschuppt




FISCHFILET

Viktoriaseebarschfilet
Stiick 400 -700g | Box ca. 3 kg
Artikel 8950860

lat. Lates niloticus, Wildfang, Binnenfischerei in Tansania oder Uganda,
Filet ohne Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

\.,v.\' Prog
<&

W

&

Wolfsbarschfilet
Stiick 80 -180g | Box ca. 3 kg
Artikel 8950830

lat. Dicentrarchus labrax, Aquakultur, Griechenland, Filet mit Haut,
geschuppt

LS
&

W

g

Zanderfilet
Stiick 200 - 400g | Box ca. 5 kg
Artikel 8951170

lat. Sander lucioperca, Wildfang, Ostsee, Filet mit Haut SNeRa,

&

Zanderfilet
Stiick 200 - 400g | Box ca. 5 kg
Artikel 8951180

lat. Sander lucioperca, Wildfang, Binnenfischerei in Holland im

L
ljsselmeer, Filet ohne Haut &

W

&
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FISCHPORTIONEN

Lachsfilet Portionen, Black Label Seelachsfilet Portionen
Stiick ca. 120g | Box 25 Stiick Stiick ca. 80g | Box 50 Stiick
Artikel 8951480 Artikel 8951750

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet ohne Haut,

L\schem," lat. Pollachius virens, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, S
nur Mittelstlicke, geschnitten, praktisch gratenfrei (PBO) E 7

<

2
O L Q@ 7 geschnitten, aus dem Filetmittelstiick, praktisch grétenfrei (PBO) ( Q@‘T

Stiick ca. 120g | Box 30 Stiick
Artikel 8951760

Lachsfilet Portionen
Stiick ca. 120g | Box 50 Stiick
Artikel 8951520

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet ohne Haut, e,
& e,
geschnitten, praktisch gratenfrei (PBO)

Stiick ca. 140g | Box 60 Stiick
Artikel 8951770

Stiick ca. 160g | Box 30 Stiick
e Artikel 8951780

S

Stiick ca. 140g | Box 50 Stiick
Artikel 8951540

Stiick ca. 160g | Box 50 Stiick
Artikel 8951560

Lachssteak in Portionen Lachsfilet Portionen

Stiick ca. 200g | Box 25 Stiick Stiick ca. 120g | Box 50 Stiick

Artikel 8951420 Artikel 8951440

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet mit Haut, geschnitten, @s‘-‘"”'o lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet mit Haut, geschuppt, 3"‘""’«

R
R

ohne Bauchlappen, mit Schuppen, mit Graten geschnitten, praktisch gratenfrei (PBO) %2




FISCHPORTIONEN

Viktoriaseebarschfilet Portionen
Stiick 150g | Box 30 Stiick

Artikel 8950850

lat. Lates niloticus, Wildfang, Binnenfischerei in Tansania oder Uganda, e

%,

Filet ohne Haut, geschnitten, praktisch gratenfrei (PBO) i 'L

Kabeljaufilet Portionen
Stiick ca. 80g | Box 30 Stiick
Artikel 8951700

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, “?““”"r
geschnitten, praktisch gratenfrei (PBO) |

_—

Rotbarschfilet Portionen
ped Stiick ca. 150g | Box 30 Stiick
Artikel 8951640

lat. Sebastes norvegicus, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, -L\s'-“"’%‘
Naturfilet, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) KT

£

Stiick ca. 140g | Box 30 Stiick
Artikel 8951660

22
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LOINS

Premium Rotbarsch-Loin
Stiick ca. 180g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950670

lat. Sebastes norvegicus, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut,

Riickenstiick, praktisch gratenfrei (PBO)

eIy,
=

&

Fry

Island Rotbarsch-Loin, Black Label
Stiick ca. 180g+ | Box ca. 3 kg
Artikel 8950680

lat. Sebastes norvegicus, Wildfang, Nordostatlantik/ Island,
Filet ohne Haut, praktisch gratenfrei (PBO)

. 'S.,ﬁ\en;%
]
® W

Premium Kabeljau-Loin
Stiick ca. 140g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950760

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, \\4-““%;‘

Riickenstiick, praktisch gratenfrei (PBO) Kl :g-g' i

Premium Kabeljau-Loin Premium Lachs-Loin

Stiick ca. 140g+ | Box ca. 5 kg Stiick ca. 0,4 -1 kg | Box ca. 5 kg

Artikel 8950780 Artikel 8950310

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik, Filet mit Haut, e, lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet ohne Haut, Riickenstiick, Ny,

Ruckenstiick, praktisch gratenfrei (PBO) il praktisch gratenfrei (PBO) il
N, "4

Island Kabeljau-Loin, Black Label

Stiick ca. 180g+ | Box ca. 3 kg

Artikel 8950730

lat. Gadus morhua, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, o,

Filet ohne Haut, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) ¢:§ﬁ -

Stiick ca. 500g+ | Box ca. 3 kg
Artikel 8950740

Stiick ca. 800g+ | Box ca. 5 kg
Artikel 8950750

Lachs-Mittel-Loin
Stiick ca. 300 - 500g | Box ca. 3 kg
Artikel 8950330

lat. Salmo salar, Aquakultur, Norwegen, Filet ohne Haut, Mittelstiick G A

& e
7/




Seelachs-Loin
Stiick ca. 150g+ | Box 3 kg
Artikel 8950770

LOINS

Island Schellfisch-Loin, Black Label
Stiick ca. 120g+ | Box ca. 3 kg
Artikel 8951280

lat. Melanogrammus aeglefinus, Wildfang, Nordostatlantik/

ey
Island, Filet ohne Haut, praktisch gratenfrei (PBO) *an"
Schellfisch-Loin
Stiick ca. 150g | Box ca. 5 kg
Artikel 8951300
lat. Melanogrammus aeglefinus, Wildfang, Nordostatlantik, e,

Filet ohne Haut, Rickenstuck, praktisch gratenfrei (PBO) .

Premium SteinbeiRer-Loin
Stiick ca. 180g+ | Box 5 kg
Artikel 8951260

lat. Pollachius virens, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, by lat. Anarhichas lupus, Wildfang, Nordostatlantik, Filet ohne Haut, Py,
praktisch gratenfrei (PBO) "?%‘g." Riickenstiick, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) * 3-?/‘ %
Island Seelachs-Loin, Black Label Island SteinbeiReer-Loin, Black Label

Stiick ca. 150g+ | Box 3 kg Stiick ca. 150g+ | Box 3 kg

Artikel 8950790 Artikel 8951240

lat. Pollachius virens, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, Sy, lat. Anarhichas lupus, Wildfang, Nordostatlantik/ Island, gy,
Filet ohne Haut, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) *@g" Filet ohne Haut, handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO) ‘:34,;
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THUNFISCH

Thunfisch-Loin

Stiick ca. 3 kg | Box 1 Stiick

Artikel 8950960

lat. Thunnus albacares, Wildfang, Mittleren Ostatlantik, Filet ohne Haut,

SNEra,
praktisch gratenfrei (PBO), im Wasabi-Papier gewickelt & /."’ g N
N/ ,
L
Premium Thunfischfilet Center Cut, Sashimi Thunfischfilet-Loin
Stiick ca. 3 kg | Box 1 Stiick Stiick ca. 3 kg | Box 1 Stiick
Artikel 8950970 Artikel 8950980
lat. Thunnus albacares, Wildfang, Indischer Ozean, Filet ohne Haut, L\.;.Wfo.;‘ lat. Thunnus albacares, Wildfang, Indischer Ozean, Filet ohne Haut, SNeIrg,
~ hy e,

handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO), im Leinentuch oder Wasabi-Papier E ng handfiletiert, praktisch gratenfrei (PBO), im Wasabi-Papier gewickelt, < ) =
gewickelt, ausschlieRlich Mittelstlicke, Friend of the Sea zertifiziert Friend of the Sea zertifiziert =
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Strandaster
Schale 150g | Karton 6 Schalen
Artikel 8990140

Die jungen und saftigen Blatter werden taglich frisch geerntet, Strandastern

gehdren zum Meeresgemiuse. Sie verfligen Uber einen herzhaft und
angenehm salzigen Geschmack
Verflgbar : Mai bis September

MEERESGEMUSE

Queller Salicorne
Schale 150g | Karton 6 Schalen
Artikel 8990100

Meeresgemiise (sogenannter Seespargel’), kdstlich, salziger Geschmack

ShERr,
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ir arbeiten streng nach HACCP-Richtlinien. Ein lickenloses Qualitatssicherungssystem

garantiert Topqualitdt von der Produktion bis hin zum Kunden. Die Lager- und

Transportbedingungen stellen entscheidene Faktoren im Hinblick auf die Haltbarkeit und
Qualitat von Frischfisch dar. Die wichtigste Grundlage bildet dabei ein geschlossenes Kiihlsytem,
das den Frischfisch kontinuierlich auf die gesetzlich vorgegebene Temperatur von 0 bis 2 Grad hélt.
Modernste Verpackungsmethoden, tropffrei und geruchsneutral (tropffreie Styroboxen) garantieren
maximale Frische, ermdglichen die problemlose Lagerung zusammen mit anderen Produkten im
Kihlhaus und bieten ausreichend Schutz vor Verungreinigungen bei Transport und Lagerung.

Unsere Styropor- Box ...

...ist leicht im Gewicht und
daher einfach im Handling.

...ist tropffrei und
gedeckelt, weshalb sie
problemlos mit anderen
<\ Lebensmitteln transportiert
und gelagert werden kann.

...ist geruchsneutral, hygienisch A
einwandfrei, keimarm und /
entspricht den HACCP-
Richtlinien.

L{— - _ ...enthélt ein patentiertes
Saugvlies, das fur die
Aufnahme des Schmelz- und
Fischgewebewassers innerhalb
der Box sorgt.

...hat ein gesetzeskonforme
(LMIV) Etikettierung. Doppel-
Etikett.

...ist schmutz- &

wasserabweisend und ...hat keine Lécher, durch die
unempfindlich gegen UV- das abschmelzende Eis und
Strahlungen und keimarm. Fischgewebewasser austreten kann,
sodass keine Tropfspuren auf
Kleidung oder Boden hinterlassen
werden.

...hat einen Deckel und ist somit
komplett verschlossen, wodurch eine
AuBen- und Kreuzkontamination
vermieden wird. (z.B. kondensiertes
Tropfwasser im LKW, Kugelschreiber
Verschmutzungen etc.)

Zum Thema ,Frisch-Fisch" und weiteren Rezept- Kofnw s&-@n Ihnen @ Kundenher"ter gern zu;‘ \@y
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igro-Schmidt GmbH & Co. KG Downloads entdecken: :

StellmacherstraRe 19 Einfach QR-Code scannen und I.

IG Ro 26506 Norden-Leegemoor direkt zu unseren Downloads*

I - - | |
Tel.: +49 (0) 4931 —9491-10 | Fax; -92  S5¢aneen :

GROBMARKT Mail: verkauf@igro-schmidt.de

www.igro24.de ﬂ

Angebot freibleibend | Anderungen oder Irrtiimer vorbehalten |
Fir Druckfehler keine Haftung.




