
FISCHGENUSS
AUS FRANKREICH

EXQUISITER



EINLEITUNG
Unser Fischsortiment aus Frankreich steht für hochwertige Herkunft, klare Transparenz und einen unverwechselba-
ren, natürlichen Geschmack. Wir beziehen unsere Frischfisch-Produkte ausschließlich aus dem Wildfang von „Petit 
Bateau“ an der bretonischen Küste, wo handwerkliche Fischerei und nachhaltige Fangmethoden im Mittelpunkt 
stehen. Jede Lieferung garantiert maximale Frische und Qualität.

Warum unsere französischen Produkte besonders sind:
HERKUNFT & QUALITÄT
Kurze Transportwege und verantwortungsvolle Fischerei sichern Frische sowie einen intensiven, authentischen 
Geschmack. Wir arbeiten ausschließlich mit ausgewählten Partnern zusammen, die strenge Qualitätsstandards 
erfüllen.

VERANTWORTUNG & TRANSPARENZ
Unsere Fische stammen aus nachhaltigen Fangmethoden, die den Bestand und den Lebensraum schonen. 
Eindeutige Herkunftsinformationen schaffen Vertrauen und ermöglichen eine bewusste Kaufentscheidung.

GESCHMACK & VIELFALT
Ob exklusiver St. Pierre, aromatischer Knurrhahn, delikater Lippfisch oder feiner Seehecht – unser Sortiment    
bietet eine breite Auswahl an französischen Wildfisch-Spezialitäten mit charakteristischem Geschmacksprofil.   
Ideal sowohl für klassische als auch für moderne Küchenstile.

VERLÄSSL ICHE VERFÜGBARKEIT
Durch die enge Zusammenarbeit mit den bretonischen Küstenregionen können wir eine kontinuierliche Versorgung 
in gleichbleibend hoher Qualität sicherstellen.

SORGFÄLT IGE VERARBEITUNG
Die Produkte werden fachgerecht vorbereitet – als ganze Fische oder in ausgewählten Fällen filetiert –, sodass 
sie optimal weiterverarbeitet werden können. Geliefert wird in praktischen Kisten für eine sichere und hygienische 
Handhabung

BESTELL- & LIEFERRHYTHMUS

Bestellung bis 14 Uhr Anlieferung

Donnerstag Mittwoch

Freitag Donnerstag/Freitag

Dienstag Montag

Entdecken Sie jetzt unser Sortiment und erleben Sie Frische, 
Nachhaltigkeit und ausgezeichneten Geschmack.

Bestellung bis 10 Uhr Auslieferung

BESTELL- & LIEFERRHYTMUS

Dienstag

Donnerstag

ab Dienstag Folgewoche

ab Donnerstag Folgewoche



DORADE GRISE

Art.-Nr. 402206
Stück 0,8-1 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROSÉ ROTBRASSE

Art.-Nr. 137791
Stück 200-500 g,
Box ca. 5 kg

DORADE ROSÉ

Art.-Nr. 179508
Stück 500-800 g,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 342164
Stück 0,8-1 kg,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 33644
Stück 1-2 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROYALE
Wildfang
Art.-Nr. 118311
Stück 0,5-1 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE „SAR“

Art.-Nr. 70854
Stück 1-2 kg,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 218760
Stück 1-1,5 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROYALE

Art.-Nr. 241069
Stück 2-3 kg,
Box ca. 5 kg

JEDE DORADE ERZÄHLT 

IHRE E IGENE GESCHICHTE 

- 

PURER GENUSS D IREKT 

AUS DEM MEER

Dorade Rose und Dorade Royal – französische Fischköstlichkeiten mit Stil Beide Sorten 
überzeugen durch festes, saftiges Fleisch und ein feines, aromatisches Profil, das sich 
hervorragend für eine Vielzahl von Zubereitungen eignet. 
Gönnen Sie sich das Beste aus dem französischen Meer, ob für feinste Alltagsgerichte mit 
sanfter Note oder für eine festliche, elegante Mahlzeit.’’

Artikel 8966080
Stück 0,8 - 1 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966100
Stück 200 - 500 g
Box ca. 5 kg

Artikel 8966200
Stück 1 - 2 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966240
Stück 2 - 3 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966120
Stück 500 - 800 g
Box ca. 5 kg

Wildfang
Artikel 8966180
Stück 0,5 - 1 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966160
Stück 1 - 2 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966140
Stück 0,8 - 1 kg
Box ca. 5 kg

Artikel 8966220
Stück 1 - 1,5 kg
Box ca. 5 kg

DORADE GRISE

Art.-Nr. 402206
Stück 0,8-1 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROSÉ ROTBRASSE

Art.-Nr. 137791
Stück 200-500 g,
Box ca. 5 kg

DORADE ROSÉ

Art.-Nr. 179508
Stück 500-800 g,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 342164
Stück 0,8-1 kg,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 33644
Stück 1-2 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROYALE
Wildfang
Art.-Nr. 118311
Stück 0,5-1 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE „SAR“

Art.-Nr. 70854
Stück 1-2 kg,
Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 218760
Stück 1-1,5 kg,
Box ca. 5 kg

DORADE ROYALE

Art.-Nr. 241069
Stück 2-3 kg,
Box ca. 5 kg

JEDE DORADE ERZÄHLT 

IHRE E IGENE GESCHICHTE 

- 

PURER GENUSS D IREKT 

AUS DEM MEER

Dorade Rose und Dorade Royal – französische Fischköstlichkeiten mit Stil Beide Sorten 
überzeugen durch festes, saftiges Fleisch und ein feines, aromatisches Profil, das sich 
hervorragend für eine Vielzahl von Zubereitungen eignet. 
Gönnen Sie sich das Beste aus dem französischen Meer, ob für feinste Alltagsgerichte mit 
sanfter Note oder für eine festliche, elegante Mahlzeit.’’



DIREKT VOM KLE INEN 

F ISCHERBOOT AUF DEN 

TELLER!  FR ISCHER 

GEHT ´S  NICHT!

Der Knurrhahn besticht sofort durch seine intensive Farbe. Schon beim ersten Anblick wie 
auch beim ersten Biss überzeugt das kompakte, helle Fleisch sofort. Dank seines markanten 
Kopfs und nur wenigen, aber kräftigen Gräten eignet sich der Knurrhahn hervorragend für 
aromatische, gehaltvolle Fischsuppen und Eintöpfe. In der französischen Küche spielt er 
beispielsweise eine zentrale Rolle in der berühmten Bouillabaisse. Ein kulinarisches Erleb-
nis, das Sie sich nicht entgehen lassen sollten!

’’

Wolfsbarsch

WOLFSBARSCH
Wildfang, Netz
Art.-Nr. 74606
Box ca. 4,5 kg
(= 3 Stück à 1-2 kg)

WOLFSBARSCH
Wildfang, Netz
Art.-Nr. 235326
Box ca. 4,5 kg
(= 2 Stück à 2-3 kg)

WOLFSBARSCH
Wildfang, Angelware
Art.-Nr. 275243
Box ca. 3 kg
(= 2 Stück 1-2 kg)

WOLFSBARSCH
Wildfang, Angelware
Art.-Nr. 448497
Box ca. 4,5 kg
(= 2 Stück à 2-3 kg)

WOLFSBARSCH
Wildfang, Angelware
Art.-Nr. 430507
Stück 3-4 kg,
Box ca. 10 kg

WOLFSBARSCH
Wildfang
Art.-Nr. 162542
Stück 5 kg+,
Box ca. 10 kg

STE INBUTT
Wildfang
Art.-Nr. 441950
Stück 1-2 kg,
Box 1 Stück à 1-2 kg

STE INBUTT
Wildfang
Art.-Nr. 220787
Stück 2-3 kg,
Box 1 Stück à 2-3 kg

STE INBUTT
Wildfang
Art.-Nr. 374484
Box 1 Stück à 8-9 kg

KNURRHAHN

Art.-Nr. 119864
Stück 1 kg+,
Box ca. 5 kg

KNURRHAHNFILET
mit Haut
Art.-Nr. 370143
Filet 200-400 g,
Box ca. 3 kg

Wildfang, Netz
Artikel 8966720
Box ca. 4,5 kg
( = 3 Stück á 1 - 2 kg )

Wildfang, Angelware
Artikel 8966760
Box ca. 3 kg
( = 2 Stück á 1 - 2 kg )

Wildfang, Angelware
Artikel 8966800
Stück 3 - 4 kg
Box ca. 10 kg

Wildfang
Artikel 8966620
Stück 1 - 2 kg
Box 1 Stück á 1 - 2 kg

Wildfang
Artikel 8966660
Box 1 Stück á 8 - 9 kg

mit Haut
Artikel 8966860
Filet 200 - 400 g,
Box ca. 3 kg

Artikel 8966260
Stück 1 kg+
Box ca. 5 kg

Wildfang
Artikel 8966640
Stück 2 - 3 kg
Box 1 Stück á 2 - 3 kg

Wildfang, Angelware
Artikel 8966820
Stück 5 kg+
Box ca. 10 kg

Wildfang, Angelware
Artikel 8966780
Box ca. 4,5 kg
( = 2 Stück á 2 - 3 kg )

Wildfang, Netz
Artikel 8966740
Box ca. 4,5 kg
( = 2 Stück á 2 - 3 kg )



FRANZÖSISCHE LENGFISCHFILET
ohne Haut
Art.-Nr. 103684
Filet 500-1.000 g,
Box ca. 5 kg

FRANZÖSISCHE LENGLOINS

Art.-Nr. 223660
Stück ca. 150g+,
Box ca. 3 kg

MAKRELE
ganz
Art.-Nr. 169245
Stück 200-300 g,
Box ca. 3 kg

MEERÄSCHE SCHWARZ

Art.-Nr. 391552
Box 1 Stück ca. 1,5 kg

MEERBARBE

Art.-Nr. 381563
Stück 300-500 g,
Box ca. 3 kg

MEERBARBE

Art.-Nr. 454040
Stück 500-1.000 g,
Box ca. 3 kg

SARDINEN

Art.-Nr. 219771
Stück 60-100 g,
Box ca. 3 kg

SARDINENFILET
mit Haut
Art.-Nr. 298810
Filet 10-20 g,
Box ca. 3 kg

SEEHECHT
mit Kopf
Art.-Nr. 362360
Stück 1-2 kg,
Box ca. 5 kg

SEEHECHTLOIN
mit Haut
Art.-Nr. 402211
Stück 150 g+
Box ca. 3 kg

SEEHECHTF ILET
mit Haut
Art.-Nr. 444592
Filet 200-400 g,
Box ca. 1,5 kg

SEETEUFELBÄCKCHEN

Art.-Nr. 213943
Stück 20-40 g
Box ca. 3 kg

SEETEUFELF ILET
ohne Haut
Art.-Nr. 65886
Stück 200-400 g,
Box ca. 3 kg

VON DER SONNE DES 

SÜDENS GEPRÄGT!

FRANZÖSISCHE DEL IKATESSE 

IN VOLLER GRÖSSE

Der Seeteufel mag äußerlich unscheinbar wirken, doch 
dahinter verbirgt sich ein echtes Gourmet-Erlebnis. Sein 
festes, schneeweißes Fleisch ist nahezu grätenfrei und 
besticht durch ein feines, leicht süßliches Aroma.

’’Meerbarbe

ohne Haut
Artikel 8966280
Filet 500 - 1.000 g
Box ca. 5 kg

ganz
Artikel 8966320
Stück 200 - 300 g
Box ca. 3 kg

Artikel 8966360
Stück 300 - 500 g
Box ca. 3 kg

Artikel 8966440
Stück 60 - 100 g
Box ca. 3 kg

Artikel 8966380
Stück 500 - 1.000 g
Box ca. 3 kg

mit Haut
Artikel 8966460
Filet 10 - 20 g
Box ca. 3 kg

mit Kopf
Artikel 8966480
Stück 1 - 2 kg
Box ca. 5 kg

mit Haut
Artikel 8966520
Filet 200 - 400 g
Box ca. 1,5 kg

ohne Haut
Artikel 8966560
Stück 200 - 400 g
Box ca. 3 kg

Artikel 8966540
Stück 20 - 40 g
Box ca. 3 kg

mit Haut
Artikel 8966500
Stück 150 g+
Box ca. 3 kg

Artikel 8966300
Stück ca. 150g+
Box ca. 3 kg

Artikel 8966340
Box 1 Stück ca. 1,5 kg



SEEZUNGE
ganz, mit Kopf
Art.-Nr. 322821
Stück 400-500g,
Box ca. 5 kg

FRANZÖSISCHE SEEZUNGE

Art.-Nr. 281001
Stück 600-800g,
Box ca. 5 kg

GLATTBUTT

Art.-Nr. 106291
Box 1 Stück à 1-2 kg

L IPPF ISCH
ausgenommen, mit Kopf
Art.-Nr. 365566
Box ca. 1 kg
(= 2 Stück à 500 g+)

ST.  P IERRE
ausgenommen
Art.-Nr. 11447
Box 2 Stück à 1-2 kg

MEERESSCHNECKEN BULOT

Art.-Nr. 528743
Box ca. 3 kg

MEERESSCHNECKEN BULOT
gekocht
Art.-Nr. 328303
Box ca. 3 kg

MEERMANDELN-AMANDES

Art.-Nr. 865304
Box ca. 3 kg

FRANZÖSISCHE SEE IGEL

Art.-Nr. 15111
Box ca. 3 kg

ALGEN DULSE 
B IO-ZERT IF IZ IERT
gesalzen, geerntet im Nordostatlantik
Art.-Nr. 237876 
Karton 15 Schalen à 90 g

Art.-Nr. 229288
Karton 4 Schalen à 1 kg

ALGEN SEA SPAGHETT I , 
B IO-ZERT IF IZ IERT
geerntet im Nordostatlantik
Art.-Nr. 364492
Karton 15 Schalen à 90 g

Art.-Nr. 187260
Karton 4 Schalen à 1 kg

WAKAME ALGEN BLÄTTER
BIO-ZERT IF IZ IERT
gesalzen, aus Aquakultur in 
Frankreich
Art.-Nr. 457053
Karton 15 Schalen à 90 g

Art.-Nr. 273261
Karton 4 Schalen à 1 kg

WAKAME P ICKLES , 
B IO-ZERT IF IZ IERT
gesalzen, aus Aquakultur in 
Frankreich
Art.-Nr. 250232
Karton 15 Schalen à 90 g

Art.-Nr. 245306
Karton 4 Schalen à 1 kg

Bio Anbau & wilde Algen mit drei 
unvergleichlichen Eigenschaften - 
Textur, Farbe & Geschmack. Zudem 
handelt es sich bei Algen um abso-
lutes Superfood und dabei auch noch 
gut für die Umwelt.’’

KÖNIG DES MEERES -  

EXKLUSIV UND BEGEHRT 

 IN  DER FRANZÖSISCHEN 

KÜCHE

St. Pierre

ganz, mit Kopf
Artikel 8966580
Stück 400 - 500 g
Box ca. 5 kg

Artikel 8966680
Box 1 Stück á 1 - 2 kg

ausgenommen
Artikel 8966700
Box 2 Stück á 1 - 2 kg

Artikel 8966880
Box ca. 3 kg

Artikel 8966920
Box ca. 3 kg

gesalzen, geernet im Nordostatlantik
Artikel 8966000
Karton 15 Schalen á 90 g

gesalzen, aus Aquakultur  
in Frankreich
Artikel 8966040
Karton 15 Schalen á 90 g

gesalzen, aus Aquakultur  
in Frankreich
Artikel 8966060
Karton 15 Schalen á 90 g

geernet im Nordostatlantik
Artikel 8966020
Karton 15 Schalen á 90 g

Artikel 8966960
Karton 4 Schalen à 1 kg

Artikel 8967020
Karton 4 Schalen à 1 kg

Artikel 8966980
Karton 4 Schalen à 1 kg

Artikel 8967000
Karton 4 Schalen à 1 kg

Artikel 8966940
Box ca. 3 kg

gekocht
Artikel 8966900
Box ca. 3 kg

ausgenommen, mit Kopf
Artikel 8966840
Box ca. 1 kg
( = 2 Stück á 500 g+ )

Artikel 8966600
Stück 600 - 800 g
Box ca. 5 kg



Feinste Auswahl 
fur kulinarische 

Raffinesse

Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG
Amtsgericht Darmstadt HRA 85580, Sitz: Riedstadt • Persönlich haftende Gesellschafter: Transgourmet Central and Eastern Europe GmbH, Riedstadt - AG Darmstadt HRB 95033

Geschäftsführer: Frank Seipelt (Vorsitz), Manfred Hofer, Achim Schmeel, Alexandru Vlad, Kathrin Willhardt
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Zentrale: Albert-Einstein-Str. 15 | 64560 Riedstadt • Telefon: 0 800 1 722 722 • E-Mail: kontakt@transgourmet.de • www.transgourmet.de

Alle Angebote und Angebotsmengen sind freibleibend. Alle in Euro ausgewiesenen Preise sind Großhandelspreise ohne Mehrwertsteuer (Gebindeabnahme). Für Artikel, die im Anbruch geliefert werden, wird  
ein Aufschlag berechnet. Verkauf erfolgt nur an Wiederverkäufer, gewerbliche Verbraucher und Unternehmer im Sinne von § 14 BGB. Ansonsten gelten die allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen  

der Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG. Diese können schriftlich oder telefonisch unter der oben genannten Kontaktadresse angefordert werden. Für Druckfehler keine Haftung.

An der Packhalle IX Nr. 11  Tel. 0471 - 14291 - 110

27572 Bremerhaven  Fax 0471 - 14291 - 119

info@tg-seafood.de	 	 www.transgourmet.de/sortiment/transgourmet-seafood

igro-Schmidt GmbH & Co. KG
Stellmacherstraße 19
26506 Norden-Leegemoor

Tel.:   +49 (0) 4931 – 9491 -10  |  Fax:  - 92 
Mail:  verkauf@igro-schmidt.de

www.igro24.de

Alle Preise zzgl. MwSt.  ǀ  Angebot freibleibend   ǀ  Änderungen oder Irrtümer vorbehalten   ǀ  Solange der Vorrat reicht  ǀ  Für Druckfehler keine Haftung


