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Uber uns beziehen -
Unsere Eigenmarken in
Premium Qualitat!

MASTER CHEF EDITION - Authentischer Genuss

Premium-Produkte unterscheiden sich nicht nur in Geschmack und Qualitat, sondern
bei der Eigenmarke MASTER CHEF EDITION durch zusatzliche Aspekte wie Trans-
parenz, authentische Geschichten rund um Hersteller, Lieferanten und Aufzucht. Die
Natur und Umwelt gilt es mit Achtung zu respektieren und so legen wir bei unseren
Eigenmarken besonderen Wert auf das Tierwohl. Als erstes Produkt der Premiummar-
ke kam 2016 die Garnele aus den Mangrovenwaldern Vietnams auf den Markt. Vorteil
hier ist, dass die Garnelen in einem Okosystem aufgezogen werden, in welchem sie
sich bis zu ihrem Fang wohlftihlen. Bereits im darauffolgenden Jahr wurde das Sorti-
ment um argentinisches Rindfleisch erweitert. Die Rinder leben das ganze Jahr tiber
tiergerecht drauBen, was sich positiv auf Geschmack auswirkt. Auch hier ist der Weg
von der Zucht bis zur Lieferung liickenlos nachvollziehbar. Seit Sommer 2019 erganzen

aulerdem hochwertige Lammprodukte das Sortiment von MASTER CHEF EDITION.

coming

: soon

Von Reinigern bis Thermoboxen -

Ihre Kitchen Basics '%
[N\

Die neue Non-Food Eigenmarke KITCHEN BASICS zieht ab sofort \ * BASI cs

Cuisine Noblesse - alles rund um Abwasch, Hygiene, Aufbewahrung und Gastro-
Weil Qualitat entscheidet Utensilien bei dir ein.

Die INTERGAST-Marke CUISINE NOBLESSE ist langst auf dem Von Seifen und Reinigern, Gber Thermoboxen, bis hin zu Brenn-
deutschen Markt etabliert und aus den Regalen unserer Partner pasten oder Servietten ist Kitchen Basics der perfekte Partner fir
nicht mehr wegzudenken. Seit 1991 wird all das geboten, was sie Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung.

fuir leckere Gerichte und zufriedene Gaste brauchen. Das breite
Portfolio umfasst unter anderem Frische- und Molkereiprodukte,
Tiefkuhlkost, Trockensortiment und Konserven. So decken die
ausgesuchten Produkte alle GV-Sortimentsbereiche ab. Dabei ist
es besonders wichtig, die Anspriiche von Kunden an Qualitat und
Preis zu vereinen. Das gelingt, indem Zutaten sorgfaltig ausge-
wahlt und Rezepturen ebenso wie die Herstellung standig geprift

und optimiert werden.

Cusie
Noblese
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ALLES EINE FRAGE DER HALTUNG

MASTER CHEF

EDITION

1. DIE RINDER

// f , Nur beste Rinderrassen werden fur ‘MASTER
CHEF EDITION verwendet und gezichtet. Das

.f-' : F i Black sowie Red Angus und das Hereford-Rind
\ sowie Kreuzungen ausschlieBlich aus den ge-
"¢ L nannten Rassen garantieren eine sehr gute und
/ -I‘a W f gleichbleibende Fleischqualitdt.
"lj;-l g Blj; Ff“‘ & A ," / b .
: Vil 2. DIE ZUCHT
*’f' j; g ?j ? : ; Nur erfahrene Gauchos bringen Zuchterfolge.

Die Tiere verbringen ihr ganzes Leben unter
freiem Himmel in den fruchtbarsten argenti-
nischen Regionen ,La Pampa“ und ,Buenos Aires*
und fressen ausschlie3lich Alfalfa, Graser und
Krduter.

S.DIESCHLACHTUNG

In den zwei hauseigenen Schlachthéfen von La
Anonima werden die Tiere nach 18 bis 24 Mona-
ten mit einem Gewicht von 460 -480 kg ohne
Stress geschlachtet. Sie werden mindestens 24
Stunden vorher in kleinen Gruppen angeliefert,
stehen unter kihlen Corrals und werden an be-
sonders heif3en Tagen mit Wasser berieselt. Die
behutsame Behandlung der Rinder wirkt sich
besonders positiv auf die Qualitét des Fleisches
aus.

4. DIE QUALITAT

Fur MASTER CHEF EDITION wird nur die beste
Ware nach der Schlachtung ausgewdhlt. Somit
erhalten unsere Kunden das allerbeste Fleisch
von ausgesuchten Rindern. Das feinfaserige,
marmorierte und saftige Fleisch ist duBerst
delikat und sehr schmackhaft. Zur Auswahl
stehen Filet, Roastbeef, Entrecéte und Hufte.
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5. DIE MENSCHEN

- Fur unser Fleisch haben wir uns einen erfahrenen Betrieb ausgesucht: Zichter der
~ Tiere ist das Familienunternehmen La Anonima, das bereits 1908 von der Familie
; . «,: ~ Braun im argentinischen Patagonien gegriindet wurde. Um die eigenen Anspriiche,
MASTER CHEF ~ absolute Frische und beste Qualitdt zu garantieren, begannen sie mit der eigenen

* Rinderzucht und -schlachtung. Hier lauft alles Hand in Hand, im Einklang mit Nach-

EDITION _halfigkeit und Tierwohl
Noblesse




> Kraftige und feste Struktur
> Zarter intensiver Rindfleischgeschmack
> Fiir besonders saftigen und zugleich

mageren Fleischgenuss

ohne Sehne
MCE Frische Steakhiifte geteilt, ohne Sehne

Stuck 2,3 kg | Karton 9,2 kg

¥ e
: Artikel 9445240 & %
" \ Argentinien. ohne Deckel (12kg)
MCE Frische Steakhiifte, mit Sehne
Stlck 2,3 kg | Karton 9,2 kg
o

Artikel 9445310 L ]
Argentinien. ohne Deckel (12kg)

mit Sehne i

§ i e 4

ROAST
BEE

> Schmackhaft und zart dank weiBem Fettrand

> Erstklassige Marmorierung

> Ein absoluter Klassiker ist das geschnittene Rumpsteak

MCE Frisches Roastbeef

Stiick 4 kg | Karton 12 kg

Artikel 9439580

Arg.,ohne Ketten,perfekter Zuschnitt Fett und Binde-

' 1 : i
gewebe deutlich reduziert, 3-5 Rippen lang = ]

FILET

> DAS zarteste und begehrteste Fleischstiick schlechthin

> Besonders feinfaserig und mager
> Vielfaltig in der Zubereitung, ob roh, als Tournedo oder
im Ganzen

> Ein wahrer Traum fiir Fleischgeniel3er

MCE Frische Rinderfilet MCE Frische Rinderfilet
Stlick 1,8 kg | Karton 9 kg Stiick 2,2 kg | Karton 8,8 kg
Artikel 9445190 = ;
Argentinien MCE 3-4 Ibs Kt. ca. 12 kg ‘

Artikel 9445210 & E' :‘t-'-
Argentinien. 4-5lbs. Kt. ca. 12 kg i

DER WEG

Q ARGENTINISCHE PROVINZEN LA

PAMPA* UND,BUENOS AIRES"®

Hier werden die Rinder oufgezogen. Sie leben
unter frebem Himmel und fressen Gréserund
Krauter, Diese natdriche und tergerechie
fifzucht bester Rinderrassen gorantiert
hochwertige Fleischoualitah mif einem feinen
Ceschmock und wunderbar zortem Fleisch

SEEWEC

Dos MASTER CHEF EDITION Rindfleisch
veridsst den Hafen von Buenos Airesund

izt vier Wechen mit derm Schiff unferwegs bis
g5 in Homburg einfrifft Auf dieser weiten
Reise kann das Rincflelsch, fdr einen hervor-
ragenden authenfischen Genuss, perfekt

im Vakuumbeutel reifen.

DES FLEISCHES

e VERLADUNG

Von den Schlachthafen in
Speluzz und Sollo geht s
direkt zum Hafen nach Buenos
fires und dort wird das Fleisch
in Schiffscontainer verkaden.

LOGISTIK

Im Homburger Hofen werden
die Canbamer yvom Lollgrenz-
veterinardienstuntersucht
AnschiieBend gelangt dos
Rindflersch in die Logistk-
zentren der INTERGAST,

Fir weitere Informationen zum Premium Beef aus
der Argentinischen Provinz ,La Pampa” schauen Sie

auf unserer Website nach oder sprechen Sie uns an.

\/



LAMM
[ Cinkd] mta&/r/y\amr < EULE ;

REMIUM-LAMM &

MCE Nz. Lammkeule ohne Knochen
D b _b'A-AL /V\w/ Stlick 900 g | Karton 8 kg
a«% @S’D @Y@ S’ Artikel 9496970
Laschori einzeln vacuum, Neuseeland

m?m AN
Kum\o raten

[ : MCE Nz. Lamm-Filet
il Stiick 500 g | Karton 9,6 kg
Ly -

Artikel 9497000

o : ]
! C H 8 ohne Kopf, ohne Kette o

LDW&\&YQTT entfettet,

olr\m % E\owL\aut

MASTERIERER

AUS LIEBE ZU EDITION
E I N z I GART I G E M T MCE Nz. Lamm-Lachse (Riicken)
GENUSS s rtie e

ohne Silberhaut

I G Ro Weitem ln{ormﬁomm AN ?mmiww
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MASTER CHEF

EDITION

[Yoblesse

Die INTERGAST-Marke MASTER CHEF EDITION verbindet hdchste Qualitat
mit Verantwortung und groBtmaoglicher Nachhaltigkeit. Um dies garantieren zu
konnen, stehen unsere zuverlassigen Produzenten, genauso wie wir, mit ihrem

Namen fiir perfekten Genuss mit gutem Gewissen.

1.

DIE LAMMER

Kaum ein Land ist so
geeignet fiir die Viehzucht wie
Neuseeland. Unendlich griine
Weideflachen, klares Wasser,

slidpazifisches Klima und kaum
besiedelte Flachen sprechen fiir
sich. Fiir unsere Marke MASTER
CHEF EDITION Lamm werden
ausschlieBlich Fleischrassen
wie Romney, Dorset, South-
down und Texel verwendet.
Somit garantieren wir fiir den
Import gleichmaRig ausge-
pragte Teilstiicke.

IGRO

GROBMARKT
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DIE AUFZUGHT

Die Jungtiere wachsen mit
ihren Muttertieren auf saftigen
Weidewiesen unter freiem
Himmel heran. Sie erndhren
sich dabei, durch die ganz-
jahrige Freilandhaltung, ganz
natdrlich und zu 100 % von
Gras. Unsere ausgesuchten
Partner vor Ort stellen mit ihren
Uber Generationen gesammel-
ten Erfahrungen sicher, dass
Lammer und Umwelt bestens
geschiitzt und unter idealen
Bedingungen aufgezogen
werden.

DIE SCHLAG

J

Oberste Prioritat bei der
Schlachtung hat bei uns das

Tierwohl. Wir legen ganz beson-

deren Wert auf eine schonende
und stressfreie Behandlung der
Schlachttiere. Diese haben zum
Zeitpunkt der Schlachtung ein
Alter von 6 bis 12 Monaten und
ein Gewicht zwischen 19 und 21
Kilo. Dadurch ergibt sich fiir das
Endprodukt ein gleichmaBiges
Durchschnittsgewicht der ein-
zelnen Teilstiicke. Im Sinne
der Nachhaltigkeit werden
unsere Lammer zu 100 %
verarbeitet.

HTUNG

4.

DIE QUALITAT

Gerade in Neuseeland legt man grof3en
Wert auf das Tierwohl und hat dieses
gesetzlich verankert. Daher agieren wir
nach den weltweit geltenden BRC-Quali-
tatsstandards. Diese kontrollierte Qua-
litat garantieren unsere Partner vor Ort
durch eine sorgfaltige Weiterverarbei-
tung. Nur so ist es moglich, den Quali-
tatsanspriichen unserer Marke MASTER
CHEF EDITION gerecht zu werden. Dazu
gehort, dass ganz bewusst auf den
Einsatz von Hormonen, Wachstumsfor-
derern, sowie Antibiotika oder Konservie-
rungsstoffe verzichtet wird. Auch findet
z. B. das ,Mulesing" in unseren Herden
keine Anwendung.

Die \/ort@iea

1! Reine Fleischrasse aus Muttertierhaltung
1) Keine Zufiitterung

1} Ganzjihrige Weidehaltung

1! Schlachtgewicht zwischen 19 und 21 kg

1) Kein Zusatz oder Einsatz von
Konservierungsstoffen

1) Kein Einsatz von Hormonen oder
Wachstumsforderern

1) Kein Einsatz von gentechnisch
verandertem Futter

1) Kein Einsatz von Antibiotika

1) GleichmaBig ausgeprigte
Teilstiicke

0.

DIE LOGISTIK

Um auch nach der sechswochigen
Reise nach Deutschland beste Qualitat
zu garantieren, wird das Fleisch auf der
Nordinsel in der Hafenstadt Tauranga in
Tiefkiihlcontainern auf Schiffe verladen.

Die Route fulhrt von Neuseeland tiber
Manzanillo und durch den Panamakanal
bis zum Hamburger Hafen. Die bereits in
Neuseeland vakuumverpackten Fleisch-

stiicke konnen dadurch nach Ankunft
direkt zum Einsatz kommen.

IGRO

GROBMARKT



Uber 100 Fisch- Produk 2, -
" Entdecken Sie di ‘V fa__,_ !
Scannen Sie jetzt den QR-Code un:i tauchen Sie

" ein in unsere Auswahl an erstklassigem Frischfisch —
fangfrisch, nachhaltig und voller Geschmack!

Mehr als 100 Fisc

warten auf\

Scannen Sie jetzt den QR-Code und entdeckeﬁSre
uns\e:rggroﬂe Auswahl — immer von bester Qualitat!

(Y%
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NACHHALTIG, TRANSPARENT, KOSTLICHI

=~ NACHHALTIGE AQUAKULTUR

= iGeachlpxzeres B top, hene Usrrel Selsting
= Laradpe itz Aguabslir
= Nednar Voo bryutrong der [jorde

& Lpacheihinges werlen nachbal g penlr

== TIERWOHL IM FOKUS

= [pide [afopit beine Toimsthony) mil WikRackdda
& leatrpllesrie Unngeborg ohne Brankse baeneger
D ol it i e sy aiemm

= e Ubsirwac b vied s pralil M ol Sioaaree

<= FRISCHES FJORDWASSER

= Wiaasi ses ca Bm Tiede id mmtasi b mperafui

= [ernger [zergereatr tur Fempeiatuciegelung

Pulled Salom & Laugen Sesambun

= NATURLICHE ERNAHRUNG — eine unwiderstehliche Kombination!

& Kigchhi liga THLULEL
5 Kpiman kbvirloehes Fatbaie e, Lo isiobihs goker Pealivids -
S TUTE T T S — »Zart gezupft” - das ist der Mega-Trend, bei dem GenieBer schwach werden. Denn nach dem Motto ,,slow

o TRANSPARENZ VON ANFANG and low“ zubereitetes Fleisch ist so wunderbar zart und saftig, dass er sich mit der Gabel auseinanderzupfen

BIS ENDE g ] v | lisst. Dafiir riuchern wir frisches Lachsfiletfleisch bei etwas iiber 100 °C.
e :"!"f"“ e i e In der Gastro-Pack Variante kdnnen Sie es bereits fertig gezupft der MAP-Schale entnehmen und sofort
B T TR R ': i 'E;.\‘ }. zubereiten. Seien Sie kreativ und fiigen Sie Wiirzsaucen oder Remoulade nach lhrem Gusto hinzu. Zaubern
== KULINARISCHER GENUSS i‘: . _ Sie im Nu perfekte Edelfisch-Snacks, z.B.: Pulled Salmon Burger, Pulled Salmon Club Sandwich und Pulled
A AT <o — Salmon Burrito & Wraps.

Pulled Salom Glanzende, kastanienbraune Kruste, die zum Reinbeien verfiihrt;
Packung 1000 g | Karton 10 Packungen

: perfekt abgerundeter Geschmack und eine super softe,
Artikel 8965460

Burger-typische Krume - dieser Laugen Burger iiberzeugt jeden!

DER WOHL NACHHALT'GSTE . | - . i - Unverwechselbarer Laugengeschmack

Laugen Sesambun . . .
LACHS DER WELT!I ~ AUSGEZEICHNET MIT DEM SEAFODD STAR ik a5 | Krton 505k ; B P > ceusch
2025 IN DER KATEGORIE El“ﬂ! ERFISCH" Artikel 0513240 AN - Handwerkliche Optik, bestreut mit Sesam
' - ein echter Hingucker!

R

CHERLACHS LANDBASEL - Optimaler Halt
- ideal auch fiir Lieferdienste

- Fiir eine herzhafte Abwechslung

in der Meniikarte
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Schweinegeschnetzeltes Zirricher Art

Beutel 2 kg | Karton 4 Beutel

Artikel 8802102

Homestyle (959824) Der Klassiker unter den Rahmsaucen-Gerichten — fir Sie regenerierfertig gekocht.
Das erste Uberlieferte Rezept fir ein Ziricher Geschnetzeltes geht auf die 1950er zuriick und bis heute
hat sich im Grunde an diesem Rezept nicht viel verandert. Wir haben Ihnen die Vorbereitung abgenom-
men sodass Sie das Gericht nur noch warmstellen, garnieren und servieren miissen. Traditionell empfiehlt
sich zur Beilage ein Kartoffelrosti, aber auch Spatzle oder Kartoffelstampf begleiten das cremige Gericht
einwandfrei. Inhalt: 2 kg € | Standbodenbeutel. Hohe Fleischeinwaage in klassischer Rahm-

sauce regenerierfertig und somit schnell einsetzbar klar Plan- und Kalkulierbar.

Putengeschnetzeltes Ziiricher Art

Beutel 2 kg | Karton 4 Beutel

Artikel 8802150

Homestyle (959829) Der Klassiker unter den Rahmsaucen-Gerichten — fir Sie regenerierfertig gekocht.
Das erste Uberlieferte Rezept fir ein Ziricher Geschnetzeltes geht auf die 1950er zuriick und bis heute
hat sich im Grunde an diesem Rezept nicht viel verandert. Wir haben Ihnen die Vorbereitung abgenom-
men sodass Sie das Gericht nur noch warmstellen, garnieren und servieren miissen. Traditionell empfiehlt
sich zur Beilage ein Kartoffelrdsti, aber auch Spéatzle oder Kartoffelstampf begleiten das

cremige Gericht einwandfrei. Inhalt: 2 kg € | Standbodenbeutel. L i w

Chili con Carne

Beutel 2 kg | Karton 4 Beutel

Artikel 8802178

Homestyle (959443) Der mexikanische Klassiker von uns fir Sie gekocht. Pikant gewtrzter Eintopf aus
Rinderhackfleisch, Tomaten, Mais und roten Bohnenkernen. Das ideale Schopfgericht fiir Ihren Partyser-
vice, Mittagstisch oder Kantinenplan! Serviervorschlag: Eine Haube Schmand aufsetzen und mit krossem
Bauernbrot servieren. Inhalt: 2 kg € | Standbodenbeutel.

Pikant gewrzt. Feinstes Rindfleisch. Echter Geschmack. L i w

Bolognese

Beutel 2| | Karton 4 Beutel

Artikel 8802140

Homestyle (959827) Der Pasta-Klassiker von uns fur Sie regenerierfertig vorgekocht. Diese Sauce
schmeckt in jedem Fall wie selbst gemacht — da Sie es auch ist. Perfekt fiir jede Anwendung. Beutel samt
Inhalt erhitzen und schon kénnen Sie das Produkt verwenden. Ideal fiir Catering, Kantine oder die Erwei-
terung lhrer Speisekarte. Inhalt: 2 kg | Standbodenbeutel. Mit fruchtigen Tomaten und

frischen Krautern. Regenerierfertig und somit schnell einsetzbar. Fein .wiirzig

)

Gemiisebolognese

Beutel 2| | Karton 4 Beutel

Artikel 8802158

Homestyle (959632) Vegan. Stiickige Tomatensauce mit Gemise und Krautern verfeinert.
Inhalt: 2 kg | Standbodenbeutel. Frische Zutaten. Stiickige Tomatensauce.

Fruchtiger Geschmack.

SuiRkartoffel-Kokos-Suppe
Beutel 2| | Karton 4 Beutel
Artikel 8802164

Homestyle (959556)

Ochsenbacken in Demi Glace
Beutel 2,6 kg | Karton 4 Beutel
Artikel 8802154

Homestyle (959722) N

)

Rinderroulade gegart in Sauce

Beutel 2 kg | Karton 4 Beutel

Artikel 8802136

Homestyle (959514) Nicht umsonst ist unsere Rinderroulade ein absoluter Verkaufsschlager! Alles vom plattie-
ren Uber das Rollen hin zum garen passiert bei uns klassisch in Handarbeit. Dadurch ist dieses Topprodukt bei
lhnen auch sicher ein absoluter Hit. 6 handgerollte Rinderrouladen, gefiillt mit gerduchertem Schweinebauch,
Zwiebeln, Senf und Gewiirzgurken und dann gegart in Sauce. Ideal fiir jeden Anlass und schnell einsatzfahig
und fiir Sie klar plan- und kalkulierbar. Inhalt: 6 Rouladen a ca 160 g gegart AUF Gesamtgewicht ca 2 kg in der
Vakuumverpackung. von Hand gerollt regenerierfertig und somit schnell

einsetzbar klar plan- und kalkulierbar. L .‘-‘,.' w

Demi Glace

Beutel 2| | Karton 4 Beutel

Artikel 8802162

Homestyle (959558) Eine gute Sauce — oft das Aushangeschild eines guten Lokals. Bei uns in Stid-Deutschland
ist eine Sauce das Highlight jeder Speise: Schlieflich wird man nur grol8 mit Spatzle & Sof3! So gehort eine Demi
Glace fest zu Schmor- und Kurzbratgerichten dazu. Allerdings ist es langst nicht mehr moglich, in jeder Kiiche
dazu die Sauce noch selbst anzusetzen. Sei es aus Zeit, Platz oder Personalmangel. Ebenfalls kann es sein, dass
Sie einen unerwartet hohen Bedarf abdecken mussen und keine ausreichende Reaktionszeit gegeben war. Wir
nehmen Ihnen die Arbeit des stundenlangen Reduzierens ab und stellen lhnen die handwerklich hergestellte
Grundsauce regenerierfertig zur Verfligung. Machen Sie keine Kompromisse bei der Qualitat, welche Sie Ihren
Gasten servieren — mit MENUPLAN Demi Glace liegen Sie ganz sicher richtig. Inhalt: 2 kg € | Standbodenbeutel
Klassisch mit Knochen angesetzt, Handwerklich gekocht frische Sauce in

hochster Qualitdt nur kurz erwdrmen und anrichten. & 'q.-" =

il

Tom Kha Suppe Sauerbraten
Beutel 2| | Karton 4 Beutel Beutel 2| | Karton 4 Beutel
Artikel 8802184 Artikel 8802186

Vegan

Omas Gulaschsuppe Gruner Erbsenintopf
Beutel 2| | Karton 4 Beutel Beutel 2| | Karton 4 Beutel
Artikel 8802170 Artikel 8802188

Homestyle (959553) v
egan




MIT FRIKONI ——
SCHNEIDEST DV 6VT AB!

Die gesamte Produktpalette mit tiber 500 Artikeln 2 g, - | PREE W yE——gm >
findest du in unserem igro-Sortiment. | —— | -

Frikoni steht fiir erstklassige Frischel6sungen im Bereich Convenience-Produkte,
die speziell auf die Bediirfnisse der Gastronomie und Hotellerie zugeschnitten sind.
Ob Gemiise, Kartoffelprodukte oder weitere kiichenfertige Spezialitaten —

Die vielfdltigen Produkte von Frikoni sind hochwertige und zeitsparende Losungen,
die perfekt in unser Sortiment passen. Mit Frikoni setzen unsere Kunden
auf Effizienz und Qualitat, die ihre Kiiche entlasten und ihre Gaste begeistern.

VORTEILE FUR DEN EINKAVF VORTEILE BEI! DER HERSTELLVNG

OHNE FRIKONI MIT FRIKONI OHNE FRIKONI MIT FRIKONI
== Tages- und Wochenpreis 4 Festpreis pro kg fiir ein halbes Jahr (Sommer / Winter) == Putzverluste 10 - 60 % 4 Immer 1 kg netto Ware
== Wechselnde Speigeninhalte / KopfgréRe 4 Immer 1 kg netto Ware == Personalkosten 4 Keine Personalkosten
== Schwankende Qualitat (Abfallrate) 4 Gleichbleibende Qualitit aus kontrolliertem Anbau == Energiekosten (Strom, Wasser...) 4 Sehr geringe Energiekosten
= Hoher Zeitaufwand beim Einkauf (Preisvergleich) < Zeitaufwand sehr gering = Zeitaufwand 4 Kein Zeitaufwand
= Wareneingangskontrolle: Qualitat, Menge, 4 Immer 1 kg netto Ware = Bevorratung +4 Bevorratung nur nach Bedarf
Gewicht miissen erfasst werden
== Abfallentsorgung 4 Keine Abfallentsorgung
- e S .. . :
A R = Remgngsutvan + tenegngssvond i
Strichcode)

of*40

VORTEILE FUR DIE LAGERVNG KALKVLATION

OHNE FRIKON! MIT FRIKONI OHNE FRIKONI MIT FRIKONI
Qualitatsverlust 4 3 -4 Tage Restlaufzeit Rohwarenpreis (Steigenpreis) Listenpreis / kg E
Erdbehaftung oder Schidlinge an / in der Ware 4= Keine Erdbehaftung oder Schadlinge + Lagerkosten
- Blockierung von Lagerflache = Bessere Lagernutzung + Produktionskosten inklusive Schnitt
= Einstandspreis = Einstandspreis = Listenpreis

Hinweis: Beim Einsatz von 10 kg Rohware und einem Putzverlust von bis
zu 48%, bleiben lediglich 5,2 kg geputztes Produkt zum Schneiden Ubrig.



Frische Vielfalt fiir Ihre Kuche!

Perfekt abgestimmt fiir die Gastronomie:
Hochwertige Salate, feine Antipasti & cremige Aufstriche

B ..

y \
. ‘1'4‘ ¢ 1o . {
*}- ;'h' L.

|E|!|;.’.|"1*ltil QR Code scannen und alle

F::'._r bW e el Kiihimann-Produkte entdecken

i und genielRen. Das gesamte
Sortiment ist bei uns verfiigbar!

—



&2 Weniger Stress, mekr Geschmack

Brauchen Sie mehr Zeit in Ihrer Kiiche? Dann haben wir die Lésung! Die Premium-Salate von darta Cuisin' easy
bieten eine Auswahl an servierfertigen Salaten, die nicht nur authentisch, lecker und trendy sind, sondern auch
nachhaltig und von hochster Qualitat. Egal, ob fiir schnelle Gerichte oder kreative kulinarische Kombinationen —

mit unseren tiefgeklhlten Salaten sind Sie bestens aufgestellt.

Die Salate lassen sich bequem Uber Nacht im Kiihlschrank auftauen und sind innerhalb von nur 45 Sekunden
servierfertig. Nach dem Auftauen bleiben sie bis zu 72 Stunden im Kiihlschrank frisch. So haben Sie bis zu 18 Monate
Vorrat in lhrer Tiefkiihltruhe — fir entspannte 2-Minuten-Mahlzeiten, die begeistern!

Weniger Aufwand, voller Geschmack — lassen Sie sich tiberzeugen!

D'Arta GREEN VALLEY

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420010

Salatmischung Buchweizen, dicke Bohnen
Kerne, Brokkolireis, Erbsen sehr fein, Blattspi-

nat, Sonnenblimendl, Friihlingzwiebeln, Senf,
Agavendicksaft, WeiBweinessig, Salz, Pfeffer.
16 Std. im Kiihlschrank auftauen lassen und
innerhalb 5 Tage verzehren.

D'Arta BELLA CIAO

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420050

Salatmischung gekochte Nudeln, rote Kirsch-
tomaten, Blattspinat, gelbe Kirschtomaten,
Mozzarella, Pesto, Sonnenblimendl, geriebe-
ner Parmesankase, Balsamico-Essig, Basilikum,
Petersilie, Salz, Krauter und Gewdirze.

16 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen

und innerhalb von 5 Tage verzehren.

D*Arta SPARTACUS

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420030

Salatmischung Risoni, schwarzer Reis, rote
Kirschtomaten, Gurke, Feta, rote Zwiebeln,
schwarze Oliven, Sonnenbliimendl, Weil3-
weinessig, Minze, Senf, Zitronensaft, Oregano,
Knoblauchpiiree, Salz. 16 Stunden im Kihl-
schrank auftauen lassen und innerhalb von 5

Tage verzehren.

D'Arta INDIAN SUMMER

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420090

Salatmischung Quinoa, rote Quinoa, Tomaten
gewdirfelt, dicke Bohnen Kerne, Kichererbsen,
griines Curry, Paprika gewtrfelt gelb, Paprika
gewdirfelt griin, Paprika gewdrfelt rot, Kiirbis-
kerne, Sonnenbliimendl, Weiweinessig,
Kurkuma, Salz. 16 Stunden im Kihlschrank
auftauen lassen und innerhalb von 5 Tage

verzehren.

D'Arta SUNNY VIBES

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420070

Salatmischung Tomaten gewdirfelt, Quinoa,
Griinkohl, brauner Reis, Sojabohnen, rote
Zwiebeln, Frihlingzwiebeln, Sonnenbliimendl,
Tomatenkonzentrat, Balsamico-Essig, Salz,
Gewlirz, fliissiger Zucker, Currypulver.

16 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen

und innerhalb von 5 Tage verzehren.

DArta SULTAN OF SWING

Beutel 1250 g | Karton 4 Beutel

Artikel 9420110

Salatmischung Perlcouscous, Tomaten gewdir-
felt, Zucchini gegrillt, Gurke, gegrillter roter
Paprika, gegrillter gelber Paprika, Sonnenbli-
mendl, schwarze Olivenscheiben, Krauter und
Gewdirze, Minze, Zitronensaft, Agavendicksaft,
Wasser, Petersilie, Knoblauchpiree.

16 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen

und innerhalb von 5 Tage verzehren.
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Sassella steht fur...

Pasta

Sassella’
s
T TIR L

Frische und Geschmack!

Pasta Sassella steht fiir frische, authentisch italienische Pasta, hergestellt aus hochwertigen, natiirlichen

Zutaten aus Italien und von handverlesenen, regionalen Lieferanten. Das IFS-zertifizierte Familienunter-

nehmen bietet liber 50 kostliche Pasta-Varianten an, darunter Farfalle, Garganelli, Tagliarini, Fettuccine

und Ravioli. Die Briider Giorgio und Francesco Tartero fiihren die Tradition ihres Vaters fort und entwi-

ckeln kontinuierlich neue Pasta-Produkte nach Originalrezepten. lhre Pasta bleibt lange ,al dente”, ist be-

sonders ergiebig und kommt ohne Konservierungsstoffe, Geschmacksverstarker oder kiinstliche Aromen

aus. Pasta Sassella beliefert die Gastronomie, Hotellerie, Feinkostgeschafte und ausgewahlte Supermark-

te mit ihren frischen Pasta-Spezialitaten.

Frische Tagliarini wei
Packung 500 g | Karton 10 Packungen
Artikel 8702024

4 mm, wenige Minuten kochen
%
S

Frische Fettuccine Tagliatelle
Packung 500 g | Karton 10 Packungen
Artikel 8702016

6 mm, wenige Minuten kochen

P
Sl

Frische Tagliarini verdi
Packung 500 g | Karton 10 Packungen
Artikel 8702020

4 mm, wenige Minuten kochen

P
i

Frische Garganelli

Packung 500 g | Karton 10 Packungen
Artikel 8702014

wenige Minuten kochen

P
s

- » Fasta Sussellla ist Ttalien anf der gabe@ —

- Pﬂ' ' handwerkliche Tradition, beste Zutaten und
£ - ein Geschmack, der direkt in die Herzen unserer

e s = /QA_V(O(&VL tm%]‘ f;pey’é—ekf 642#/' alle, die echte
Qualitit bieben! <«



CREMIGER
ALLROUNDER!

Deine geliebten Stangenhelden haben ab sofort

~ Super Crunch Fries -
bk den besten Partner in Sachen kulinarischer Hoch-

dOppElt SO knusprig’ - : genuss: deine neue Nr. 1 Sauce Hollandaise von

Cuisine Noblesse — ab sofort bei deinem

dOppElt SO gut! | INTERCAST-GroBhéndler verfiigbar.

: ~re—}
Super Crunch'Fries 9,5mm 3 *h'l:-c,":,. -
‘Beutel'2;5 kg ‘| “Karton 4 Beutel ] e
Artikel 9502011

AVIKO, extraknuspriée'f’ommes, nichtnur " = -

doppelt so knusprig;:sie bleiben es auch
besohders lange, selbst nach 20 Minuten

noch schon kross .
e R L
A,
B

p e b s
TS

.rt"'-"-.

@ SERVIERFERTICG, ZEITSPAREND & GELINGSICHER K
@ 100% STABILITAT: ZUM WARMHALTEN, I

GRATINIEREN & KOCHEN
@ CREMIGES GESCHMACKSERLEEBNIS

@ OHNE DEKLARATIONSPFLICHTIGE Packung 1000 g | Karton 12 Packungen
ZUSATZSTOFFE Artikel 3971100

CN Sauce Hollandaise




Ft,lkAI;‘IEII;-NBEA gngGl_EKhb%sl_fE RUF Bio Veganer Ei-Ersatz Vollei

DIE vegane Alternative zum Backen

Veganes Ei-Ersatz-Pulver in Bio-Qualitat Wer ohne tierische Produkte aufgrund einer Unvertraglichkeit

oder einfach vegan backen und kochen méchte, bendtigt in vielen Faillen einen Ei-Ersatz. Gerade beim

Backen werden Eier zum Binden des Teiges eingesetzt. Denn diese vegane Alternative ist spielend leicht
WARUM THE PLANT CHEF DE'NE KUCHE VERANDERT’ in der Anwendung: Lediglich je Ei einen gehaduften Teeloffel Ei-Ersatz mit 50 ml Sprudelwasser anriihren
r und schon kannst du den Teig weiter nach Belieben vorbereiten und backen. Eine Packung RUF Bio
Veganer Ei-Ersatz entspricht 4 Volleiern. Dabei ist die Rezeptur unseres Ei-Ersatz-Pulvers nicht nur vegan

‘ Speziell auf die Bediirfnisse " Mehr Méglichkeiten
(4 der Profi-Kiiche entwickelt fiir deine Speisekarte und glutenfrei, sondern sie ist auch zu 100% pflanzlich, und das ganz ohne SiiBlupinen!
WP  Voller Geschmack QP  Neue Vielfalt — neue Gaste
m’ Umweltbewu§sf Sortiment von Ruf BIO Veganer Ei-Ersatz
und nachhaltig " vegefarischen & Packung 28 g | Karton 22 Packungen
Artikel 4401440
vegcnen PrOdUkten Vollei-Ersatz zum Backen Pulvermischung fiir
pflanzlichen Ei-Ersatz. 28g entsprechen 4 Volleiern.
? The Plant Chef ﬂ The Plant Chef The Plant Chef
E Haferdrink vegan " Kochcreme vegan ] Sour Creme vegan
v
'==|: £ Packung 11 | 12 Packungen E Packung 1 kg | 12 Packungen = Packung 1 kg | 12 Packungen
DreHl Artikel 8370520 3_‘: Artikel 8370540 _E Artikel 8370560
[=1i_ EUE
L B .

The Plant Chef ' The Plant Chef

Vegan Vanille s Veganer Aufschnitt Grillgemiise

Dose 2,4 | | Karton 2 Dosen L] Packung 300 g | 6 Packungen

Artikel 9490180 ( Bitte vorbestellen ) . Artikel 9301190

Fani. ?
;
= - -

The Plant Chef The Plant Chef

Veganer Aufschnitt Classic - Veganer Aufschnitt Paprika

Packung 300 g | 6 Packungen e a g Packung 300 g | 6 Packungen

Artikel 9301170 = Artikel 9301210

2 1 P !

KONTAKTIERE UNS FUR WEITERE INFORMATIONEN

www.igro-schmidt.de




Cuisine Noblesse - Weil Qualitédt entscheidet

Die INTERGAST-Marke CUISINE NOBLESSE ist langst auf dem deutschen
Markt etabliert und aus den Regalen unserer Partner nicht mehr wegzuden-
ken. Seit 1991 wird all das geboten, was sie fir leckere Gerichte und zufrie-
dene Gaste brauchen. Das breite Portfolio umfasst unter anderem Frische-
und Molkereiprodukte, Tiefkiihlkost, Trockensortiment und Konserven. So
decken die ausgesuchten Produkte alle GV-Sortimentsbereiche ab. Dabei ist
es besonders wichtig, die Anspriiche von Kunden an Qualitat und Preis zu

. vereinen. Das gelingt, indem Zutaten sorgféltig ausgewahlt und Rezepturen

g . ebenso wie die Herstellung stdandig geprift und optimiert werden.

Monte Castello Professional
Italienisches Lebensgefiihl

Jeder liebt den Geschmack Italiens und das stdlandische
Lebensgefiihl. Kein Wunder also, dass die mediterrane
Kiiche nach wie vor ein wichtiges Thema fiir Hotellerie,
Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung ist. MONTE
CASTELLO PROFESSIONAL steht fiir ebendiesen speziellen
sudlandischen Geschmack nach Sonne und Urlaub. Die
INTERGAST-Eigenmarke bietet hier zahlreiche Produkte an.
Ob feine Pastaspezialitdten oder aromatisches Gemuse aus
dem Siiden — in den Produkten schmecken Sie den Herz-
schlag Italiens. Unter dem Dach der Eigenmarke MONTE
CASTELLO PROFESSIONAL finden die Kunden alles fiir eine
kulinarische Reise. Buon appetito!

Unsere Leidenschaft fur

besten Geschmack!

Von der Suppe bis hin zum Dessert -

)
Hugli

inspiriert durch die Aromen

aus aller Welt kreieren wir Produkte fiir echten Genuss!

Higli steht seit 1935 fiir Leidenschaft und Geschmack — mit hochwertigen Lebensmitteln, die Genuss einfach

machen. Ob Suppen, Saucen oder Wiirzmischungen — das Unternehmen verbindet Tradition mit Innovation

und bringt die Aromen der Welt in lhre Kiche.

Besonders Wirzmischungen sind kleine Geschmackswunder: Eine perfekte Ko
zen und feinen Zutaten, die jedem Gericht das
entwickelt Higli Mischungen,

Geschmack beginnt mi

Wiirzmischung Marokko

Dose 600 g | Eimer 3000 g

Artikel 3718027 | 3718025
Zutaten: Koriandersamen, Kurkuma,
Kreuzkiimmel, Galgant, Zimt, Ingwer,
Pfeffer, Macis, Nelken, Muskatnuss mit
Schale, Kardamom, Chili, Meersalz und

Sonnenblumendl

Wiirzmischung Thailand

Dose 600 g | Eimer 3000 g

Artikel 3718031 | 3718029

Zutaten: Knoblauch, Paprika, Chili, Zitro-
nengras, Galgant, Kreuzkiimmel, Pfeffer,
Fenchelsamen, Cayenne-Pfeffer, Karda-

mom, Meersalz, Zwiebeln, Roh-Rohrzu-

cker, Limettensaft und Maltodextrin

o

tien aus Krautern, Gewdur-
[fund Liebe zum Detail
schaffen. Denn guter

Wiirzmischung Indien
Dose 600 g | Eimer 3000 g
Artikel 3718043 | 3718041

Zutaten: Kreuzkiimmel, Koriander-

Wiirzmischung Mediterran
Dose 600 g | Eimer 3000 g

Artikel 3718035 | 3718033
Zutaten: Tomaten, Meersalz, Paprika,
samen, Senfkorner, Fenchelsamen, Kiimmel, Knoblauch, Koriandersamen,
Pfeffer, Curcuma, Bockshornkleesamen, Macis, Pfeffer, Nelken, Kreuzkimmel,
Chili und Meersalz Chili, Lorbeerblatter, Kardamom, Zwie-
beln, gerduchertes Salz und Orangen-

schalen

ch meh? artikel

gie DO~ 14y
Bel uns € rha eI;A rke H agh



BRESC
s

Partnerschaft fiir lhre Kiiche!

Frische, kiihlfrische Knoblauch-, Krauter- und Gewiirzprodukte von
Bresc - immer benutzerfreundlich, geschmackvoll und in gleichbleibend
hoher Qualitat. Perfekt fiir die anspruchsvolle Gastronomie!

Pesto Di Basilico

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710660

Traditionelles Pesto mit Basilikum, Pecorino
und Pinienkernen. Das italienische Basilikum
hat den echten erdigen Geschmack der Re-
gion Veneto. Das Basilikum wird unmittelbar
nach der Ernte eingelegt. Erzeugt einen sofor-
tigen Geschmack und enthalt keine kiinst-
lichen Aromen oder Farbstoffe. Das Pesto

eignet sich sehr gut fur kalte Anwendungen.

Bruschetta Tomate

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710520

Ein bekannter Klassiker ist die Bruschetta aus
Tomaten-, Knoblauch-, Basilikum-, Oregano-
und Sonnenblumendl. Hervorragend fiir
Toast und zum Wirzen von Suppen und

Saucen geeignet.

Ras El Hanout

Dose 450 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710680

Die bekannte Gewiirzmischung aus der ma-
rokkanischen Kiiche. Ras el hanout bedeutet
,das Beste aus dem Geschaft" und wird hau-
fig fur Fleisch, Couscous und Eintépfe (Tagine)
verwendet. Die Krdutermischung besteht aus
zahlreichen Krautern und Gewd{irzen wie Pa-
prika, Zimt, Ingwer, Kreuzkimmel, Koriander,
Knoblauch, Kardamom und Gewdirznelken.
Das frischgekiihlte Ras el Hanout kann sofort
verwendet werden und verleiht dem Gericht
oder der Zutat sofort Geschmack.

Parrillada Piri Piri

Dose 450 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710650

Piri Piri, die kleine rote Pfefferschote mit
ihrem pikant-wiirzigem Geschmack, ist das
Wirzmittel der portugiesischen Kiiche.
Dieses Krauterdl eignet sich sehr gut fur
Grillfleisch und Grillkreationen. Mit roten
und griinen Pfefferschoten, jungem, mildem
Knoblauch, gegrillten Paprikaschoten und
Olivendl. Die Marinade wird nach dem Grillen
aufgetragen und brennt daher nicht an. Die
frischgekihlte Piri Piri Marinade passt gut zu
Meeresfriichten und rotem Fleisch.

Pesto Di Pomodori

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710670

AuRerst vielseitig aufgrund des Geschmacks
der Tomate, einer beliebten Zutat in der welt-
weiten Kiiche. Fiir dieses rote Pesto werden
Produkte der italienischen Kiiche wie sonnen-
getrocknete Tomaten, Mandeln, Basilikum
und Kése verwendet. Die Verwendung von
sonnengetrockneten Tomaten in Kombina-
tion mit gegrilltem Paprika, Knoblauch und
Basilikum verleiht diesem Produkt einen
wiirzigen und frischen Geschmack. Es ist sehr
gut als geschmacklicher Akzent in Suppen, als
Dressing fiir Salate oder als Belag auf Pizza
oder Brot verwendbar.

Knoblauch gehackt

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710610

Grob gehackter Knoblauch aus frischen
Knoblauchzwiebeln, die unmittelbar nach
der Ernte verarbeitet werden. Eingelegt mit
wenig Salz, Zitronensdure und mildem Son-
nenblumendl. Junger Knoblauch hat einen
milden Geschmack und ein feines, mildes
Aroma. Fir viele Anwendungen in der Kiiche
und wegen seines milden Geschmacks sehr
gut als Dressing geeignet. Konstante Qualitat
und ganzjahrig verflgbar.

Chimichurri

i
Dose 450 g | Karton 6 Dclsen e
Artikel 3710530
Chimichurri ist eine Gewiirzmischung, die'
traditionell nach der Zubereitung von Fleisch
und Fisch verwendet wird. Diese Mischung
besteht aus griinem Pfeffer, Petersilie, rotem
Pfeffer, Weinessig und Rosmarin.

Aioli Knoblauch

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710113

Die traditionelle Sauce aus der spanischen
Region Katalonien. Hergestellt aus spani-
schen Knoblauchzehen, Olivendl und ein we-
nig Zitronensaft. Cremig im Geschmack und
gebrauchsfertig. Diese Sauce ist die Wiirze
fir Gerichte wie Paella, Gemusegerichte und
Grillfleisch. Auch késtlich als Brotdip oder
Topping auf Pommes frites.

Knoblauchpiiree Pulpe d'Ail

Dose 1000 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710007

Das preiswerte Knoblauchfruchtfleisch
besteht aus frischen Knoblauchzehen und
rehydriertem Knoblauch. Ideal fiir Gerichte,
in denen der volle und kraftige Geschmack
von Knoblauch gewiinscht wird. Eingelegt
mit wenig Salz und Zitronensaure, wodurch
der Knoblauch langer haltbar ist. Wird fir
Suppen, Saucen und Marinaden verwendet.

Madras

Dose 450 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710640

Diese indische Krautermischung benannt
nach der Stadt Madras (Chennai) in Stid-
indien, besteht aus vielen Krautern und Ge-
wiirzen wie Knoblauch, Curry, Sambal, Ingwer
und Kreuzkiimmel. Die frischgekiihlte Madras
Krautermischung gibt einen sofortigen Ge-
schmack und kann sehr vielseitig verwendet
werden. Nicht nur in klassischen indischen
Gerichten, sondern auch als geschmacklicher
Akzent in Plirees und Saucen.

i

o

Ingwerpiiree

Dose 450 g | Karton 6 Dosen

Artikel 3710590

Der Geschmackserzeuger aus der asiatischen
Ktche. Ein frischer, wiirziger Zitronenge-
schmack, geeignet fur kalte und warme Zu-
bereitungen. Der junge frische Ingwer ist sehr
zart und fein in seiner Konsistenz, wodurch
der frische zitronige Geschmack erhalten
bleibt. Ideal fir Wok-Gerichte aber auch
sehr gut als orientalisches Aroma in Suppen,

Saucen oder Desserts geeignet.
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leckere Vielfalt!

Flammkuchen

Ob im Elsass oder bei Ihnen — Flammkuchen haben Tradition. Zwiebeln, Speck und Sauerrahm auf
einem hauchdiinnen Boden und ein bisschen Salz und Pfeffer — mehr braucht ein Flammkuchen
Elsasser Art, auch ,tarte flambee” genannt, nicht. Die Perplex Flammkuchen iberzeugen in
unterschiedlichen kostlichen Belagsvarianten. Wir bieten Ihnen bedarfsgerecht unterschiedliche
Produktgroflen an. Zum Teilen die ,,groRe Form“ oder fir den Einzelnen den ,Petit”,

Flammkuchen Gourmet Lothringer Art oval
Stiick 340 g | Karton 10 Stiick

Artikel 9502102

Flammkuchen mit Creme fraiche,

Fromage blanc, Kdse und Lauch - *‘ﬁ.__

Flammkuchen Gourmet Griechische Art oval
Stiick 300 g | Karton 10 Sttick

Artikel 9502116

Creme fraiche, Hirtenkdse, Peperoni und

bunter Pfeffer __:?:';%'ﬁ_;

Flammkuchen Gourmet Apfel-Zimt oval
Stlick 340 g | Karton 10 Stiick
Artikel 9502142
Flammkuchen mit Créme fraiche,

: Fileg
Fromage blanc, Apfel und Zimt & * 3

Flammkuchen Gourmet Elsasser Art rund
Stiick 300 g | Karton 10 Sttick

Artikel 9502104

Creme fraiche, Fromage blanc,

Speck und Zwiebeln a.i:‘;%‘ﬁ.-

Flammkuchen Gourmet Wildlachs & Lauch oval
Stlick 310 g | Karton 10 Stiick

Artikel 9502164

Flammkuchen mit Créme fraiche,

Wildlachs und Lauch \_f%fﬁ__

Flammkuchen Elsdsser Art oval
Stiick 335 g | Karton 10 Sttick

Artikel 9502134

Flammkuchencréme, Speck und Zwiebeln

II,..-'"' | -
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aquettes&’Brote

einfa

kostlich... nur noch genielRen!

Unsere feinsten Baguettes und Brote haben Tradition. Wertvolle Rohstoffe, beste
Zutaten und eine Portion Kdnnen — und fertig sind die kostlichen Perplex Baguettes
und Brote. Alle zum AnbeiRen lecker. Feine Kreationen, pikant, knackig, knusprig und
reichlich belegt, herzhaft kross oder cremig. Immer eine leckere Idee voraus.

Premium Mozzarella Baguette

Stiick 250 g | Karton 12 Sttick

Artikel 9502121

Baguette nach franzosischer Art mit Mozzarella, Tomaten,
Krauter und Spezial-Krdutersauce.

Premium Truthahnbrust Sesam Baguette
Stlick 250 g | Karton 12 Stiick

Artikel 9502123

Sesambaguette nach franzésischer Art mit
Truthahnbrustschinken, Gouda und Currysauce.

Premium Rind-Truthahnsalami Baguette

Stiick 250 g | Karton 12 Sttick

Artikel 9502125

Baguette nach franzosischer Art mit Rind-Truthahnsalami,

Gouda und Spezial-Krdutersauce.

Premium Schinken Baguette
Stlick 250 g | Karton 12 Stiick
Artikel 9502126

Baguette nach franzdsischer Art mit
Hinterschinken, Gouda und Spezial-Krdutersauce. o * -
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Premium Fitness Baguette Raclettebrot

Stlick 250 g | Karton 12 Stiick Stuck 220 g | Karton 12 Stuck

Artikel 9502135 Artikel 9502118

Kérnerbaguette nach franzésischer Art mit Handgemachtes Schwarzbrot mit Knoblauchbutter,

Truthahnbrustschinken und Gouda. -;ﬂw‘q‘- Raclettekase, Lauch und Gewiirzen. Veggie a-ij;%ﬁ-

Sie haben ‘.Fmgen KX[ [HURRUS SIND

zu den Produkten von « Schén lang (15 cm) und dick (16-18 mm)
Cijo[ex? « 34 g pro Stiick [1 Portion = 5 Stiick)
* Auflen noch krosser, innen noch fluffiger, besonders lecker
Unsere Fachberater im AuRendienst » Weniger Fett-Aufnahme bei der Zubereitung
st unterstlitzen Sie gerne in allen Fragen und « Gelingsicher und besonders ertragreich

. 5 erstellen Ihnen lhr individuelles Angebot!
Stlick 220 g | Karton 12 Stiick

Artikel 9502136

Handgemachtes Schwarzbrot mit Knoblauchbutter, i

Kase, Speck, Zwiebeln, Schnittlauch und Gewiirzen. a-ij;ghﬁ& Aviko XXL Churros
Artikel 9453050

» Verpackt in Beutel je 1.500 g (etwa 44 Stiick]




Ossitorte - Ein Stuck
Ostfriesland zum Verlieben!

Tradition trifft Geschmack — exklusiv bei uns von der Backerei Griinhoff

Seit 1914 steht die Backerei Griinhoff fiir handwerkliche Backkunst,
hochste Qualitat und echte Geschmackserlebnisse. Mit der Ossitorte
werden traditionelle Rezepte mit regionalen Zutaten zu einem
einzigartigen Meisterwerk vereint. Bei uns erhalten Sie ab sofort dieses
besondere, regionale Produkt. Wir bringen Ihnen damit nicht nur die
Frische Ostfrieslands ndaher, sondern unterstiitzen gleichzeitig das
bewahrte Handwerk vor Ort. Ein Bissen dieser Torte, und Sie schmecken
die Liebe zur Region!

Ossisahnetorte

Stlick 2100 g | Karton 1 Stuck

Artikel 9400100

Backerei Griinhoff, Dm. 28cm, ung. (16 Stk.),
enthalt Alkohol

Sanddorntorte - Das Gold
des Nordens geniefRen!

A\

i
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Die Sanddorntorte ist eine besondere ostfriesische Leckerei, die Tradition
und feinen Geschmack vereint. Hergestellt von der Backerei Griinhoff und
exklusiv Gber igro Schmidt GroBmarkt vertrieben, kombiniert sie luftigen
Biskuit, cremige Fiillung und die fruchtig-herbe Note des Sanddorns — dem
,Gold des Nordens”, Die vitaminreiche Beere hat in Ostfriesland eine lange
Tradition und verleiht der Torte ihren einzigartigen, regionalen Genuss.

r AT O,

Sanddorntorte

Stuck 2100 g | Karton 1 Stiick

Artikel 9400110

Backerei Griinhoff, Dm. 28cm, ung. (16 Stk.)




Italienische Patisseriekunst fur die Gastronomie

|'j

Feinste Desserts, Torten & Gebackspezialitaten!

Bei igro Schmidt legen wir Wert auf hochste Qualitat und exzellenten Geschmack — genau deshalb bieten wir

lhnen die feinsten Dessert-Spezialitaten von Bindi. Seit tiber 70 Jahren steht Bindi fiir erstklassige italieni-

sche Patisserie, die Gastronomen auf der ganzen Welt begeistert. Von himmlischen Torten und Kuchen liber

feinste Pasticcini bis hin zu klassischen Tiramisu-Variationen — mit Bindi bringen Sie authentischen italie-

nischen Genuss auf lhre Speisekarte. Die Produkte iiberzeugen nicht nur durch ihren Geschmack, sondern
auch durch ihre einfache Handhabung, sodass Sie Ihren Gasten stets perfekte Desserts servieren konnen.

Lassen Sie sich von der Vielfalt und Qualitat
inspirieren und entdecken Sie das Bindi-Sortiment
bei igro Schmidt - fiir siiBe Genussmomente,

die begeistern!

Bindi Tiramisu Big
2 Stiick 1,75 kg | Einheit 1 Stiick
. Artikel 9498640
Zabaionecreme, 20 Portionen 3 mit Kaffee
betraufelte Biskuitboden, gefiillt mit Zabaione-
creme. Besiebt mit Kakaopulver.
Auftauzeit: Uber Nacht im Kiihlschrank oder
ca. 2-3 Std.bei Raumtemperatur.

R
Haltbarkeit bei 4° ca. 3 Tage & :’vﬁ‘ﬁ;

Coppa Crema Catalana

Stlick 140 g | Karton 12 Stuck
Artikel 9498630

Creme mit leichtem Vanillegeschmack

oy
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Bindi Tartufo Al Limoncello

Stlick 85 g | Karton 12 Sttick

Artikel 9498880

Halbgefroren mit Limonenc. +Baiser Klassi-
sches Halbgefrorenes aus Limonebcreme, mit
einem Kern aus Limonenlikor, bedeckt mit

Limonen-Baisersttickchen.

T
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Bindi Tartufo Scuro Classic

Stlick 85 g | Karton 12 Stuick

Artikel 9498900

Halbgefroren, Zabaione und Schokolade
Klassisches Halbgefrorenes aus Zabaione- und
Schokoladencreme, bedeckt mit Kakao und
kleinen, kandierten Haselnuss-

UM
stlickchen. & :;é:""i-_,
-

Bindi Tartufo Bianco

Stlick 75 g | Karton 12 Sttick

Artikel 9498890

Halbgefroren, mit Zabaionecreme +Baiser
Klassisches Halbgefrorenes aus Kaffee-
und Zabaionecreme, bedeckt mit weilRen

o
- %‘&

Baiserstlickchen.

Bindi Tartufo Nocciola

Stlick 75 g | Karton 12 Stuick

Artikel 9498920

Halbgefroren, Haselnuss Haselnuss-Schoko-
Truffel Nuss + Schokolade ist eine heiRRe
Kombination, die bindi im Tartufo Nocciola eis-

kalt serviert: cremige Haselnuss-Eiscreme mit
Schokoladenkern, umhiillt von karamellisierten
Haselnlssen und kleinen Baiser-

ik 4
stiickchen — so geht Genuss heute! & :;;__:""':-
)

Bindi Souffle Al Cioccolato

Stiick 100 g | Karton 12 Sttick

Artikel 9498860 |
Schoko-Biskuitkiichle Biskuitkiichle mit einem
Schokokern Schokoladensouffle mit einem
fliissigen Schokoladenkern. Kann tiefgekiihlt

oder aufgetaut im Backofen oder in der Mikro-

welle erwarmt werden.
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Beste Wahl, bester Geschmack -
Unsere Eigenmarken in Premium Qualitat! Toblesse Al

Cuisine *x*

| ESPRESS0 ORIGIALE ITALIAND CAMTE GRAN CREMA CAFFE FITRY
BT e, | i EAIE Gosfen, | I AL, | G

Testa Rossa - Die Exklusivmarke

Pure italienische Lebensfreude, ein Versprechen, das jedem KaffeegenieBer mit unserem TESTA ROSSA Caffe garantiert wird. Im Jahre 1994 von den
Rostmeistern mit viel Liebe, Erfahrung und fachlichem Wissen kreiert, gehdrt TESTA ROSSA Caffée heute zu den besten und beliebtesten Kaffeemarken.
Die spezielle medium-dark Rostung macht ihn zu einem unverwechselbaren Espressogenuss. Vom klassischen Espresso tber kostlichen Cappuccino,
Latte Macchiato bis hin zum Caffé Lungo, TESTA ROSSA Caffe ist fir alle Zubereitungsarten hervorragend geeignet. Der typisch samtige Geschmack
und ein perfekt abgerundetes Aroma, die edle Saure sowie eine dichte, dunkelbraune Crema kennzeichnen diese sehr kraftige Kaffeemischung. Beste

Arabica Bohnen aus Mittelamerika und Kenia, alle in einer Hohe von 1200 bis 2000 Metern angebaut, bilden die Basis fiir unseren Spitzenkaffee. Die

[

sorgfaltige Ernte und Weiterverarbeitung, eine perfekte Abstimmung der Bohnen und die fachkundige Rostung in der hauseigenen Rosterei verwan-

deln die kostbare Rohkaffeemischung in den unverwechselbaren TESTA ROSSA Caffe.

Der groRe Erfolg des Testa Rossa Caffé hat das Handelshaus WEDL dazu bewogen, ein italienisches Kaffeebar-Konzept rund um die Bohne zu Italienischer Espresso Caffe Gran Crema Caffee Filtro Gran Aroma

entwickeln: die TESTA ROSSA Caffébar. Was 1999 mit einer Bar in Innsbruck startete, ist zu einem international etablierten Franchise- Beutel 1 kg | Karton 6 Beutel Beutel 1 kg | Karton 6 Beutel Beutel 1 kg | Karton 6 Beutel

unternehmen angewachsen. Heute findet man TESTA ROSSA Caffébars an den exklusivsten Standorten der Welt. So werden heute rund < ‘I Artikel 3601900 Artikel 3601920 Artikel 3601940

35 TESTA ROSSA Caffébars von der Franchise-Zentrale aus betreut. ].II-‘].?- h J Original, ganze Bohne ganze Bohne, ungemahlen Harmonische Kaffeekom- Kaffeerdstung aus Arabica- & Robustabohnen.
position aus 100 % Arabicabohnen. Haselnussbraune Perfekter Einsatz im Frihstiick- & Seminarbereich.
Crema mit einer blumigen Note. Geschmack: Nuss, Ausgewogener Geschmack und Aromenvielfalt.

Karamell, getrocknete Friichte




S Dein digitales
0 easg' Baukastensystem

S E flir mehr Zukunft.
S 0 d I g I b a I . Mehr Zeit. Mehr Umsabz.

Das Digital-Upgrade fiir
dein Gastro-Business.

KRANKENHAUS

Vorteile fiir Micarbeiter ~ Vorteile fiir Unternehmer  Vorteile fiir Gaste

¢ mehr Zeit flr Gaste e mehr Umsatz * besserer personlicher Service
* Entlastung im Gastro-Alltag * mehr Effizienz & weniger Fehler * schnell & unkompliziert
— * mehr Transparenz und Zufriedenheit * mehr Zeit fur Gaste und Mitarbeiter

Mehr erfahren iiber
die digiGale IGON Welt
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% Du'wolltest schon immer.den beliebtesten Suppenklassiker H ﬂ‘ﬂ&ff‘
' . Thailapds auf die'Karte Aehmen?Unsere neue aus der EDITION

Hamesrﬁe Ed rIlt:an Serie, die Tom Kha Suppe, ist deing
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t Riesengarnelen

igro-Schmidt GmbH & Co. KG

StellmacherstraRe 19
I G Ro 26506 Norden-Leegemoor
Tel.: +49 (0) 4931-9491-10 | Fax: -92

GROBMARKT Mail: verkauf@igro-schmidt.de SI"Eﬂn dich
www.igro24.de in unsere
- 00 Rezeptwelt!

Alle Preise zzgl. MwsSt. | Angebotfreibleibend | Anderungen oder Irrtiimer vorbehdjten |
Selange der Vorrat reicht | Fur Druckfehler keine Haftung.



