
FISCH & SEAFOOD
FRISCHE UND QUALITÄT - DAFÜR STEHEN WIR SEIT 1919

Frischfisch | Feinkost | Räucherfisch 
Schalen- & Krustentiere | Fischfrikadellen 



ZUM EINSTIEG ETWAS  
W A R E N K U N D E

INHALTSVERZEICHNIS

HEISSRÄUCHERN
Vor der Heißräucherung werden die
gewaschenen und von Schup-
pen befreiten Fische für etwa eine  
Stunde in eine milde Salzlake ein-
gelegt. Die Garung erhalten sie 
aber erst im Räucherofen bei einer  
Temperatur von über 60°C. Meist 
liegt die Temperatur im Ofen bei 
50 bis 80°C. Um Keime garantiert 
abzutöten, muss die Kerntempera-
tur des Ofens für mindestens 5-7  
Minuten über 70°C gehalten  
werden. Das appetitliche gold- 
gelbe Aussehen sowie das be-
sondere Raucharoma erhält der 
Fisch vor allem gegen Ende des  
Räucherprozesses, der sogenannten 
„Dämpfphase“, in der die Luftzufuhr 
gedrosselt und das bis dahin brennen-
de Räuchermaterial mit feuchten Spä-
nen zugedeckt wird, sodass ein dich-
ter, schwelender und feuchter Rauch 
entsteht, der sich dem Fisch intensiv 
mitteilt. Die Heißräucherung dauert 
max. 4 Stunden je nach Räuchergut.

KALTRÄUCHERN
Beim Kalträuchern zeigt sich der 
Rauch mit 15/25°C bis max. 30°C von 
seiner kühlen Seite. Der Lachs bleibt 
dabei roh. Im kalten Rauch gart das 
Räuchergut nicht. Damit er jedoch 
nicht verdirbt, muss ihm vor dem Räu-
chern mehr Wasser entzogen werden 
als beim Heißräuchern. Diese Aufga-
be übernimmt das Salz, welches nicht 
nur für die Würze sorgt, sondern auch 
das Garen übernimmt. Der Rauch 
schützt beim weiteren Trocknen vor 
unerwünschten Bakterien. Das Räu-
chern selber dauert ca. 7-12 Stunden. 
Bei injektierter Ware 1,5-2 Stunden. 
Farbe & Aroma des geräucherten Fi-
sches werden besonders von der Art 
des verwendeten Holzes bestimmt.
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Lachs
mit Kopf, ausgenommen, superior, einzeln verpackt

Art.-Nr. 895016  Styropor-Box ca. 5 kg (= 1 Stück à 4-5 kg)

Lachs
mit Kopf, ausgenommen, superior

Art.-Nr. 895010  Styropor-Box ca. 10 kg (= 3 Stück à 3-4 kg)

Art.-Nr. 895011  Styropor-Box ca. 15 kg (= 3 Stück à 4-5 kg)

Art.-Nr. 895012  Styropor-Box ca. 15 kg (= 3 Stück à 5-6 kg)

Art.-Nr. 895013  Styropor-Box ca. 20 kg (= 3 Stück à ca. 6-7 kg)

Premium Lachsfilet Trim D
aus 3/4er geschnitten, mit Haut, Trim D, pinbone out, superior, Salmo Salar aus 
Aquakultur in Norwegen, lose verpackt

Art.-Nr. 895020  Filet 1-1,4 kg, Styropor-Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 895021  Filet 1-1,4 kg, Styropor-Box ca. 10 kg

Premium Lachsfilet Trim D
aus 4/5er geschnitten, mit Haut, Trim D, pinbone out, superior, Salmo salar aus 
Aquakultur in Norwegen, lose verpackt

Art.-Nr. 895022  Filet 1,4-1,8 kg, Styropor-Box ca. 10 kg

Premium Lachsfilet Trim D
aus 5/6er geschnitten, mit Haut, Trim D, pinbone out, ohne 
Fettrand, superior, Salmo salar aus Aquakultur in Norwegen, 
lose verpackt

Art.-Nr. 895023  Filet 1,8-2,2 kg, 
   Styropor-Box ca. 10 kg

Lachsfilet Trim C
aus 3/4er geschnitten, mit Haut, Trim C, pinbone out, superior, Salmo salar aus 
Aquakultur in Norwegen, lose verpackt

Art.-Nr. 895018  Filet 1-1,4 kg, Styropor-Box ca. 5 kg

Premium Lachsfilet Trim D                           
aus 3/4er geschnitten, mit Haut, Trim D, pinbone out, 
superior, einzeln vakuumverpackt

Art.-Nr. 895025  Filet 1-1,4 kg,
   Styropor-Box ca. 5 kg                                 

Lachsfilet ‚aus Label Rouge Lachsen‘ Trim D
aus 3/4er geschnitten, schottischer Lachs, mit Haut,
Trim D, praktisch grätenfrei        

Art.-Nr. 895027  Filet 1-1,4 kg,
   Styropor-Box ca. 2,5 kg                       

Island Lachsfilet ,Black Label‘
aus 3/5er geschnitten, mit Haut, Trim D, praktisch 
grätenfrei, lose verpackt                    

Art.-Nr. 895029  Filet 1-1,7 kg, 
   Styropor-Box ca. 5 kg

Arctic Charfilet                       
Seesaibling, mit Haut, praktisch grätenfrei,  
aus Aquakultur in Island

Art.-Nr. 895004 Filet 200-800 g, Styropor-Box 5 kg                               

FRISCHFISCH

Der Seesaibling, wie der Arctic Char auch genannt wird, ist 
weit mehr als eine köstliche Delikatesse aus den Tiefen der 
kalten See Islands. Auch seine inneren Werte überzeugen.
Neben einem hohen Omega-3-Fettsäuregehalt liefert der zu 
der Familie der Lachsfische gehörende Arctic Char weitere 
gesundheitsfördernde Inhaltsstoffe.

Der Arctic Char verfügt über einen einzigartigen, delikaten 
Geschmack und kann zudem äußerst vielseitig zubereitet 
werden ̶ egal ob gedämpft, sautiert, geräuchert, gegrillt,  
gebacken oder pochiert. Der Arctic Char ist stets ein Gaumen-
schmaus der besonderen Qualität. Auch roh als Sushi oder 
Sashimi bietet der Fisch höchsten Genuss.

ARCTIC CHAR
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Kabeljaufilet
ohne Haut, handfiletiert   

Art.-Nr. 895070 – aus der Nordsee
Filet ca. 200-400 g, Styropor-Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 895072 – aus der Nordsee
Filet ca. 400-600 g, Styropor-Box ca. 5 kg

Premium Kabeljau-Loin
Rückenstück, ohne Haut, praktisch grätenfrei

Art.-Nr. 895076 – aus der Nordsee
Stück ca. 140 g+, Styropor-Box ca. 5 kg

Seelachsfilet
ohne Haut, Fanggebiet Nordostatlantik

Art.-Nr. 895080
Filet 400-600 g, Styropor-Box ca. 5 kg

Rotbarschfilet
ohne Haut, gefangen im Nordostatlantik                

Art.-Nr. 895060  Filet ca. 70-120 g,
   Styropor-Box ca. 10 kg

Rotbarschfilet
ohne Haut, handfiletiert, gefangen im Nordostatlantik

Art.-Nr. 895062  Filet ca. 120 g+,
   Styropor-Box ca. 5 kg

Rotbarschfilet
ohne Haut, handfiletiert, gefangen im Nordostatlantik

Art.-Nr. 895064  Filet ca. 180 g+,
   Styropor-Box ca. 5 kg

Forelle
ausgenommen, mit Kopf, aus Aquakultur, verarbeitet 
in Deutschland oder Belgien

Art.-Nr. 895088
Stück 300-400 g, Styropor-Box ca. 5 kg
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Schollenfilet – aus der Nordsee
mit weißer Haut, handfiletiert, ge-
fangen im Nordostatlantik, praktisch 
grätenfrei    

Art.-Nr. 895046
Filet ca. 100 g+,
Styropor-Box ca. 5 kg      

Scholle – aus der Nordsee
ganz, ausgenommen, mit Kopf, mit Haut

Art.-Nr. 895040 Stück 300-400 g, Styropor-Box 5 kg

Art.-Nr. 895042 Stück 400-600 g, Styropor-Box ca. 5 kg

Art.-Nr. 895044 Stück 600-800 g, Styropor-Box 5 kg

Limandesfilet
aus der Nordsee
ohne Haut, handfiletiert,
gefangen im Nordostatlantik

Art.-Nr. 895049
Filet 80-120 g,
Styropor-Box ca. 5 kg

Schwarzes Heilbuttfilet
aufgetaut, ohne Haut, stammend 
aus den arktischen Gewässern bei 
Grönland wird dieses Filet durch 
seinen ausnahmslosen exakten und 
sauberen Trimschnitt ausgezeichnet

Art.-Nr. 895058
Filet 150-400 g,
Styropor-Box ca. 2,5 kg

Seezunge – aus der Nordsee
ausgenommen, mit Kopf, aus Kutterfängen, gefangen im 
Nordostatlantik

Art.-Nr. 895030  Stück 300-400 g, Styropor-Box ca. 2,5 kg

Art.-Nr. 895032 Stück 400-500 g, Styropor-Box ca. 5 kg

Steinbutt ‚Black Label‘
ausgenommen, mit Kopf, Zuchtware aus
Chile und Spanien

Art.-Nr. 895050  Styropor-Box 1 Stück à 2-3 kg

Steinbutt
ganz, mit Kopf, ausgenommen, Zuchtware aus
Chile und Spanien

Art.-Nr. 895052 Stück 1-2 kg, Styropor-Box ca. 5 kg

Steinbutt ‚Black Label‘ – aus der Nordsee
ganz, mit Kopf, ausgenommen, einzeln verpackt

Art.-Nr. 895054 Stück 5 kg+, Styropor-Box ca. 5 kg

Steinbuttfilet  
aus der Nordsee
ohne Haut, handfiletiert, 
gefangen im Nordostatlantik

Art.-Nr. 895056 
Filet 300-800 g,
Styropor-Box ca. 3 kg
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Dorade Royal
mit Kopf, ausgenommen

Art.-Nr. 895090
Stück 300-400 g, Styropor-Box ca. 3 kg

Art.-Nr. 895091
Stück 400-600 g, Styropor-Box ca. 3 kg

Wolfsbarsch
ausgenommen, mit Kopf, aus Aquakultur, verarbeitet in 
Deutschland

Art.-Nr. 895093
Stück 300-400 g, Styropor-Box ca. 3 kg

Art.-Nr. 895094
Stück 400-600 g, Styropor-Box ca. 3 kg

Thunfisch-Loin
(Preiseinstiegsware) aufgetaut, ohne Haut, im Wasabi-Papier

Art.-Nr. 895096
Styropor-Box 1 Stück à ca. 3 kg

Rohware:
Gelbflossen Thunfisch (Thunnus albacares) gefangen im 
mittleren Ostatlantik (FAO 34)

Charakteristik:
• Im Wasabi-Papier gewickelt
• Rotes Fleisch
• Das Loin wiegt zwischen 3 und 5 kg
• Kalkulationssicherheit

Thunfischfilet-Loin
(Premiumware) ohne Haut, handfiletiert, praktisch grätenfrei

Art.-Nr. 895098
Styropor-Box 1 Stück à ca. 3 kg

Rohware:
Gelbflossen Thunfisch (Thunnus albacares) gefangen im 
Indischen Ozean (FAO 51 und FAO 57)

Charakteristik:
• Im Wasabi-Papier gewickelt
• Rotes Fleisch
• Das Loin wiegt zwischen 3 und 5 kg
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Riesengarnelen Kamasutra
White Tiger Garnelen, gekocht
und geschält, in einer angenehmen 
scharfen und süßen Sauce, verfeinert 
mit Kokosmilch und -raspeln, abge-
stimmt mit edlen Gewürzen wie Curry 
und Cayennepfeffer

Art.-Nr. 888024
Schale 1 kg,
Garneleneinwaage 500 g

Riesengarnelen in  
Mango-Rucola-Sauce
marinierte Riesengarnelen, gekocht 
und geschält, in einer Sauce aus 
Mangopüree, Kokosmilch und
-raspeln, frischem Rucola und mit 
einer leicht pikanten Chilinote

Art.-Nr. 888020
Schale 1 kg,
Garneleneinwaage 500 g

Riesengarnelen Aiolicreme
Riesengarnelen, gekocht, geschält, 
eingelegt in einer pikanten, weißen 
Knoblauchcreme

Art.-Nr. 888022
Becher 1,5 kg,
Garneleneinwaage 750 g

Eismeergarnelen mit Skyr und
Preiselbeeren
zarte Eismeergarnelen, eingelegt in 
süßlich frischer Sauce, verfeinert mit 
Skyr und Preiselbeeren

Art.-Nr. 888026
Schale 1 kg,
Garneleneinwaage 400 g

 Erleben Sie eine erotische 
 Reise Ihres Geschmackssinns!
 
Prickelnd belebend, verführerisch, sinn-
lich – lassen Sie Ihr inneres Feuer ent-
fachen.

Cayennepfeffer, als wichtigste Zutat, ge-
hört zu den schärfsten Gewürzen der 
Welt. Er besteht aus gemahlenen Chilies 
verschiedenster Sorten. Dem Cayenne-
pfeffer wird eine stimulierende Wirkung 
nachgesagt und in der ausgetüftelten 
Kombination mit Curry, süßer Kokosmilch 
und Kokosraspeln kann er auch schon 
eine kleine Brise „Lust auf Mee(h)r“ ent-
fachen. Auch der Curry soll eine Vielzahl 
aphrodisierender Inhaltsstoffe liefern. 

Die Vorfreude auf sinnliche Genüsse 
selbst, öffnet bereits Körper und Seele.  
 
Genießen Sie den einzigartigen Ge-
schmack und lassen Sie sich verführen...

          ALLES WIRD MIT LIEBE GEMACHT

Unsere Fischfeinkost zeichnet sich 
durch sorgfältige  Handarbeit in  
einer kleinen Fischmanufaktur aus. 

Die Produkte begeistern durch 
grobstückige und erlesene Zutaten, 
Frische, eine unverwechselbare 
Optik und einen unvergleichbaren 
Geschmack. 
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FEINKOST I MATJES & MARINADEN I SAUCEN & DIPS
Diese Spezialitäten werden überwiegend am Standort Bremerhaven in  
einem mittelständischen Traditionsunternehmen in Handarbeit hergestellt.



Heringssalat Bunt
marinierte Heringshappen ohne Haut, eingelegt in einer 
mit Apfel- und Tomatenstücken, Porreeringen, Zwiebel-, 
Gurken- und Paprikastücken verfeinerten Sauce

Art.-Nr. 888080   Schale 1 kg, 
   Fischeinwaage 360 g

Heringsstipp
zarte, mild gesäuerte Heringshappen, eingelegt in einer 
cremigen Sauce aus Mayonnaise, Sauerrahm und Weiße 
Betewürfeln, verfeinert mit Sellerie-, Zwiebel- und Gurken-
schnitzeln

Art.-Nr. 888082   Eimer 3 kg, 
   Fischeinwaage 1.560 g

Heringshappen in Minze-Limetten-Creme
zarte Heringshappen ohne Haut, eingelegt in einer mit 
Joghurt verfeinerten Minze-Limetten-Creme, mit Apfel- 
und Gurkenstücken

Art.-Nr. 888084  Schale 1 kg, 
   Fischeinwaage 500 g

Bratheringshappen
Heringsfilets mit Haut, mehliert und schonend gebraten, in 
würzigem Brataufguss      
   
Art.-Nr. 888086  Schale 1,5 kg, 
   ca. 50 Stück à ca. 16 g, 
   Abtropfgewicht 1.000 g

Aioli-Sauce
herzhafte Knoblauchsauce, mit kräftigem Aroma, verfeinert mit 
frischem Joghurt   
   
Art.-Nr. 888062  Schale 1 kg

‚Kamasutra-Dip‘ Einzigartig – lecker!!
verführerisch, sinnlich, geschmacksintensiv – als Beilage für fast alle 
Gerichte – ob Fisch, Seafood, Salate oder auch Fleisch. Verführen Sie 
Ihre Gäste mit dieser scharfen, aber auch sinnlichen Sauce. Verfeinert 
mit Cayennepfeffer, Curry, Kokosmilch und Kokosraspeln
   
Art.-Nr. 888060  Schale 1 kg
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Thunfischcreme ,Tomate-Pikant‘
feine Creme aus Thunfisch, Mayonnaise und Tomaten, mit 
Erbsen, Mais und Paprikastücken, abgerundet mit kräftig 
pikanten Gewürzen

Art.-Nr. 888040  Schale 500 g, 
   Fischeinwaage 175 g

Salat Tonno-Mix
stückiger Thunfisch-Salat-Mix mit Apfel-, Paprika-, 
Zwiebel- und Tomatenstücken

Art.-Nr. 888042  Schale 1 kg, 
   Fischeinwaage 610 g

Eier-Räucherlachssalat
cremiger Eiersalat mit zarten, kaltgeräucherten Räucher-
lachsstreifen und -stücken sowie kleinen Senfgurken, mit 
Schnittlauch verfeinert

Art.-Nr. 888010  Schale 1 kg,
   Fischeinwaage 170 g

Frischkäse Schnitzellachs-Meerrettich
cremiger, herzhafter, angenehm salziger Brotaufstrich aus 
Doppelrahm-Frischkäse und Räucherlachs, mit feiner 
Meerrettichnote

Art.-Nr. 888044   Schale 500 g, 
   Fischeinwaage 40 g

Frischkäse mit Räucherlachs & Lauch
cremiger, frischer Brotaufstrich aus Doppelrahm-Frischkäse, 
zarten Räucherlachsflocken und knackigen Frühlingszwiebel-
ringen, verfeinert mit Joghurt

Art.-Nr. 888046  Schale 500 g,
   Fischeinwaage 65 g

Frischkäse Räucherlachs ,Honig-Senf‘
cremiger, süßlicher Brotaufstrich aus Doppelrahm- 
Frischkäse und zarten Räucherlachsflocken, mit Joghurt, 
Honig und Senf verfeinert

Art.-Nr. 888048   Schale 500 g, 
   Fischeinwaage 75 g
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Das haben sich Brötchen, Brot & Co. verdient! Erstklassige Zuta-
ten und große Liebe zum Detail machen die Produkte zu Fisch-
delikatessen mit erlesenem Geschmack. Ob morgens, abends 

oder als Snack für zwischendurch – diese Brotaufstriche können 
zu jeder Tageszeit genossen werden und passen überall zu.  
Erleben auch Sie diese unvergleichliche Qualität!

Herzhafte Brotaufstriche – regional produziert in Bremerhaven



Rotholzlachs                     
geschnitten, kaltgeräuchert, ohne Haut, mit 
Rotholzpulver bestreut, aus norwegischer Rohware, 
vakuumverpackt

Art.-Nr. 896014  Seite 1 kg

RÄUCHERFISCH

WIR SIND FEUER & FLAMME

Ob zu Juhannas Juhla (Mittsommernacht) oder zu 
anderen Festen – in Finnland gehört der Loimulohi 
(zu Deutsch glühender oder flammender Lachs) ein-
fach dazu. Der Lachs bei 65-70°C gegart und ge-
flammt, sodass die Oberfläche leicht karamellisiert, 
das Fischfleisch saftig bleibt und ein angenehmes 
Flammaroma erhält.

TIPP:
Wenn man den Flammlachs kurz vor dem 
Servieren leicht erwärmt, schmeckt er wie frisch aus 
dem Feuer!

Flammlachs ‚Black Label‘
frisches Lachsfilet mit Haut, 
ungeschnitten, gesalzen, 
‚geflammt‘ und gebacken, mit 
Marinade bestrichen und kara-
mellisiert, vakuumverpackt

Art.-Nr. 896054
Packung 650 g

Art.-Nr. 896050
Karton ca. 3 kg
(= 3 Packungen à 500-1.000 g)

Flammlachs-Portionen ‚Black 
Label‘
Lachsfilet mit Haut, in Porti-
onen geschnitten, gesalzen, 
‚geflammt‘ und gebacken, mit 
Marinade bestrichen und kara-
mellisiert, aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 896056
Schale 750 g
(= 6 Stück à ca. 125 g)

Art.-Nr. 896058
Schale 750 g
(= 6-7 Stück à 120-130 g)                              

Räucherlachs                    
geschnitten, kaltgeräuchertes Lachsfilet, ohne Haut, 
handgesalzen, aus norwegischer Rohware, 
vakuumverpackt                              

Art.-Nr. 896012  Seite 1 kg

Graved Lachs             
verzehrfertig, geschnitten, aus norwegischer 
Rohware, handgesalzen, ohne Haut, mit Dillspitzen 
bestreut, gebeizt, vakuumverpackt  

Art.-Nr. 896010      Seite 1 kg                       

Limonenräucherlachs                  
geschnitten, gebeizt und im Anschluss kaltgeräu-
chert, ohne Haut, mit Limonenzesten bestreut und 
einer Limettenscheibe dekoriert, aus norwegischer 
Rohware, vakuumverpackt

Art.-Nr. 896016  Seite 1 kg

LACHS-KLASSIKER IN PREMIUM-QUALITÄT
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Lachsschnitte geräuchert
heißgeräucherte Lachsfiletstreifen, 
ohne Haut, praktisch grätenfrei, saftig 
im Geschmack, ideal zum Belegen von 
Brötchen und Baguettes

Art.-Nr. 896030
Styropor-Box 1 kg

Heißgeräucherte Lachsstreifen
Lachsstreifen, mit Haut, ca. 15 cm 
lange Stücke vom Bauchlappen, 
heißgeräuchert

Art.-Nr. 896032
Schale 500 g

Rauchlocke
geräucherter Bauchlappen vom 
Tilapia, leicht gedreht, mildgesalzen, 
praktisch grätenfrei, Rohware aus 
nachhaltiger Aquakultur,  
aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 896060
MAP-Schale 1,5 kg
(= 20-25 Stück à 60-75 g)

Forellenfilet ‚Multi‘
handgesalzen, über Buchen- und Re-
benholz heißgeräuchert, ohne Haut und 
Gräten, auf Goldtray mit Zwischenfolien, 
vakuumverpackt

Art.-Nr. 896070
Packung 600 g
(= 9-11 Stück à ca. 55-70 g)

Räucherlachs, geschnitten
ohne Haut, kaltgeräuchert, praktisch 
grätenfrei, vakuumverpackt

Art.-Nr. 896543
Karton ca. 10 kg
(= 10 Seiten à 0,9-1,6 kg) 

Mini-Räucherlachsscheiben
kaltgeräuchertes Lachsfilet, hand-
gesalzen, ohne Haut und braunes 
Muskelfleisch, in halbe Scheiben 
geschnitten, vakuumverpackt

Art.-Nr. 896024
Tray 500 g

Räucherlachswürfel
kaltgeräuchertes Lachsfilet, ohne Haut 
und ohne braunes Muskelfleisch, in 
gleichmäßige Würfel geschnitten, 
lose, aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 896038
Schale 500 g

TRADITION & MODERNE IN AUFTRAGSPRODUKTION

Kleine Räucherei- und Feinkostbetriebe, die mit viel Liebe und Erfahrung ihre Pro-
dukte in traditionell handwerklicher Produktion veredeln, sorgen für beste Qualitä-
ten und Räuchergenuss auf höchstem Niveau.

Optimale Frische und maximales Aroma der Räucherfischspezialitäten stehen  
dabei im Vordergrund und sind Anspruch und Ansporn zugleich.

Traditionelle Räucherkunst, alte Rezepturen und handwerkliches Know-How, im 
Einklang mit modernen Strukturen, Abläufen und Verpackungen  ̶  für uns kein Wi-
derspruch, sondern eine gelebte Herausforderung, der sich unsere Produzenten 
und Partner gerne stellen.
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Argentinische Rotgarnelen 13/15
roh, ohne Kopf, mit Schale (geschlitzt), die Schale 
ist einfach zu entfernen, mit 20% Glasur (Karton 10 
Beutel à 800 g netto), einzeln entnehmbar

Art.-Nr. 946536  Karton 10 Beutel à 1 kg                               

SCHALEN- & KRUSTENTIERE

BESTE HERKUNFT UND EINZIGARTIGER GESCHMACK

Unsere Argentinischen Rotgarnelen stammen aus Wildfang. Sie 
wachsen in den kalten und klaren Gewässern des südlichen 
Atlantiks auf. Ausschließlich in Küstennähe werden sie mit 
Schleppnetzen, welche den Meeresboden weitestgehend unbe-
rührt lassen, gefangen und zeitnah weiterverarbeitet, um eine 
optimale Frische & Qualität zu gewährleisten.

Den Namen verdankt die Argentinische Rotgarnele ihrer beein-
druckenden intensiven Farbe der Schale, die auch im rohen 
Zustand ein optisches Highlight ist. Das weiße Fleisch der Gar-
nele hat einen nussigen, leicht süßlichen Geschmack und über-
zeugt durch seine feine und zarte Konsistenz.

NACHHALTIGER WILDFANG

RIESENGARNELENSCHWÄNZE

Wie bei anderen Krustentieren auch, so ist das 
Fleisch, von in kalten Zonen lebenden Tieren, 
besser als das von Warmwassertieren.

Riesengarnelenschwänze ‚Seawater‘ (SW)
zeichnen sich durch ein sehr herzhaftes,
knackiges, festes Fleisch aus, welches  
in gekochtem Zustand leicht rosa schimmert. 

Die Schale ist im Vergleich zur ‚Freshwater 
(FW)‘ Garnele dünner und pergamentartiger.
Weniger Schale bedeutet mehr Fleisch und
Ausbeute sowie leichteres Schälen. 

Seawater-Garnelen sind in der Regel deutlich 
teurer als Freshwater-Garnelen.

SEAWATER & FRESHWATER

Garnelen XXXL U5
U5 (unter 5 Stück pro kg), 30 cm plus, roh, Seawater, 
Black Tiger Gambas, mit Kopf und Schale, Wildfang 
Nigeria, Seefrost (FAS), real count, mit Glasur/kompensiert 
(100% Nettogewicht), einzeln entnehmbar

Art.-Nr. 946550 
Karton 6 Faltschachteln à 2 kg

Garnelen XXL U8
U8 (unter 8 Stück pro kg), 26-30 cm, roh, Seawater, 
Black Tiger Gambas, mit Kopf und Schale, Wildfang  
Nigeria, Seefrost (FAS), real count, mit Glasur/kompensiert 
(100% Nettogewicht), einzeln entnehmbar

Art.-Nr. 946552 
Karton 6 Faltschachteln à 2 kg  

• Erstklassige Qualität
• Ein Highlight für den Grill oder den Ofen
• Ein wahrer Blickfang & Gaumenschmaus
• 100% Nettogewicht
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Holländisches Nordseekrabbenfleisch
gekocht und geschält, aromatisch und mild-salzig im Geschmack,
aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 890205   Schale 1 kg

Riesengarnelenschwänze 31/40
roh, Seawater, geschält, ohne Kopf, entdarmt, mit 20% Glasur (Karton 10
Beutel à 800 g netto), einzeln entnehmbar

Art.-Nr. 946517  Karton 10 Beutel à 1 kg

Nordseekrabbenfleisch
gekocht und geschält, mit 10% Glasur (Karton 10 Beutel à 900 g), einzeln 
entnehmbar

Art.-Nr. 946503   Karton 10 Beutel à 1 kg

Miesmuscheln ‚Extra‘
lebende Muscheln, Stück ca. 11 g, aromaschutzverpackt
Verfügbarkeit September-Ostern

Art.-Nr. 897010  
80+ Stück per kg, Karton 6 Schalen à 1 kg

Bio Miesmuscheln ‚Extra‘, Bio-zertifiziert
lebende Muscheln, aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 897018   
75+ Stück per kg, Karton 6 Schalen à 1 kg

Queller ‚Salicornia‘
Meeresgemüse, köstlich, salziger Geschmack

Art.-Nr. 899010   Karton 6 Schalen à 150 g

Strandastern
die jungen und saftigen Blätter werden täglich frisch geerntet, Strandastern 
gehören zum Meeresgemüse.
Sie verfügen über einen herzhaft und angenehm salzigen Geschmack.
Verfügbarkeit Mai-September

Art.-Nr. 899014  Karton 6 Schalen à 150 g

FOODTREND MEERESGEMÜSE
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Easy Peel Garnelen 8/12
roh, Seawater, Black Tiger Garnelen, ohne Kopf, mit Schale (geschlitzt), die
Schale ist einfach zu entfernen, mit 20% Glasur (Karton 10 Beutel à 800 g
netto), einzeln entnehmbar

Art.-Nr. 946518   Karton 10 Beutel à 1 kg
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Qualität

Frische
Qualität

Frische
Qualität

Frische
Qualität

Frische
Qualität



FISCHFRIKADELLEN & MEE(H)R

AUS TRADITION GUT

Die Ursprünge von Mühlenbeck Fleischwaren gehen auf 
das Jahr 1889 zurück. Nach wie vor ist die Handarbeit in 
vielen Bereichen prägend für die Qualität der hergestellten 
Waren. Moderne Maschinen unterstützen die Mitarbeiter 
bei ihrer täglichen Arbeit. Computergesteuerte Rauch- und 
Kochanlagen, Schneidmischer und moderne Vakuumfüller 
und Verpackungsmaschinen stehen zur Verfügung. Über-
sichtliche Kühl-, Klima- und Tiefkühlräume sowie Lager- 
räume für das Trockensortiment, Verpackungsmaterialien und 
Gerätschaften befinden sich ebenfalls auf dem Grundstück in 
der Ortsmitte von Spaden bei Bremerhaven.

Neben dem sauberen und hygienischen Umgang mit  
allen Komponenten spielen Qualitätskontrollen eine wichtige  
Rolle. Bevor Mühlenbeck-Produkte das Firmengelände 
verlassen, durchlaufen sie interne Qualitätskontrollen. Es  
werden stichprobenartig Verkostungen der frisch her- 
gestellten Produkte durchgeführt. 

Wareneingangskontrollen, ständige Stichproben im Rah-
men der Eigenkontrollen sowie bakteriologische und  
chemische Untersuchungen der hergestellten Waren durch 
unabhängige Institute werden durchgeführt. Durch die An-
zahl an freiwilligen Selbstkontrollen wird sichergestellt, dass 
die Erzeugnisse allen lebensmitteltechnischen Bestim- 
mungen genügen und eine gleichbleibend hohe Qualität  
erreicht wird.

Heute ist aus der einst kleinen Fleischerei ein Betrieb gewor-
den, der über 40 Mitarbeiter beschäftigt und seine Fleisch- 
und Wurstwaren im eigenen Geschäft in Spaden und im 
Lebensmitteleinzelhandel anbietet. Was sich über fünf Gene-
rationen hinweg nie geändert hat: Die Arbeit mit Leidenschaft 
und Herzblut der kompetenten Mitarbeiter, hochwertigen Roh-
stoffen aus der Region, frischem Fleisch, besten Naturgewür-
zen und natürlich hervorragendem Geschmack.

Fischfrikadelle
saftige Fischfrikadelle, aus ausge-
suchter Rohware, mit erlesenen 
Gewürzen und frischen Zwiebeln
verfeinert, handverarbeitet & 
pfannengebraten

Art.-Nr. 898010
Schale 20 Stück à ca. 60 g

Art.-Nr. 898012
Schale 10 Stück à ca. 120 g

Gemüse-Fischfrikadelle
saftige Fischfrikadelle, mit frischem, 
klein gewürfeltem Gemüse und frischen 
Zwiebeln vermengt, mit erlesenen
Gewürzen verfeinert, handverarbeitet & 
pfannengebraten

Art.-Nr. 898028
Schale 10 Stück à ca. 100 g

‚Wels-Beste‘ Welsbratwurst
erlesenes Welsfilet, zu Brühwurstbrät 
zerkleinert und mit ausgesuchten Gewür-
zen veredelt, in Eiweißsaitling

Art.-Nr. 898060
Packung 5 Stück à ca. 90 g

Welsbockwürstchen
Welsfilet vermengt mit erlesenen Ge-
würzen, in Schaf-Saitling, gebrüht und 
im Anschluss geräuchert

Art.-Nr. 898066
Schale 20 Stück à ca. 50 g

Edle Fischsuppe
zarte Lachs-, Seelachs- und Kabeljau-
filetwürfel, knackige Garnelen und fei-
nes Miesmuschelfleisch, mit viel 
Julienne Gemüse, in würzigem Sud

Art.-Nr. 898070
Karton 6 Gläser à 400 g

Lachsbolognese
fein abgeschmeckte Tomatensauce, 
mit Gemüse, Oregano, Meersalz und 
gegartem isländischen Lachsfilet, ohne 
Zugabe von Geschmacksverstärkern

Art.-Nr. 898080
Schlauchbeutel 2.500 g
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Fischfrikadelle
nur ausgesuchte Filetstücke werden in unseren, nach gehei-
men Familienrezept hergestellten, Fischfrikadellen verarbeitet. 
Allerlei feine Gewürze verleihen den einzigartigen raffinierten 
Geschmack. Für den klassischen, leckeren Fischgenuss.
Fischfrikadellen nach traditioneller Art, verzehrfertig

Art.-Nr. 898016   MAP-Schale 9 Stück
   à ca. 100 g

Grill-Fischfrikadelle ‚small‘
verzehrfertig, Frikadelle aus Hering, Seelachs und Kabeljau, 
mit Zwiebeln verfeinert, ideal um sie zu erwärmen, aroma-
schutzverpackt

Art.-Nr. 898018   Schale 18 Stück à 65 g

Lachsfrikadelle
frisch gebratene Fischfrikadelle mit 75% Lachsanteil,
gewolftes Lachsfilet mit Gewürzen verfeinert,
geformt und gebraten, aromaschutzverpackt

Art.-Nr. 898020   Schale 12 Stück à 90 g

Lachsbällchen
kleine Bällchen aus zartem, fein gewolftem Lachsfilet, mit 
ausgesuchten Gewürzen verfeinert und gebraten

Art.-Nr. 898024   
ca. 60 Stück à ca. 20 g, MAP-Schale 1,2 kg

Garnelenburger
vorgebacken, geformt und gegrillt, Garnelen und Alaska- 
Seelachsstücke, gemischt mit Gemüse und Kräutern

Art.-Nr. 898030   Karton 5 kg
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Bestellen rund um die Uhr! 

 auf igro24.de

Unser neues Ordersystem

jetzt registrieren!Stellmacherstraße 19
26506 Norden-Leegemoor
Zentrale: 0 49 31 / 94 91 - 0

Bestell-Fon: 0 49 31 / 94 91 - 10
Bestell-Fax: 0 49 31 / 94 91 - 92

Bestell-Mail: verkauf@igro-schmidt.de
www.igro-schmidt.de

Zertifizierter
BIO-Händler DE-ÖKO-006

Zum Thema „Fisch & Seafood“ und weiteren Rezept-Komponenten stehen Ihnen unsere Kundenberater gern zur Verfügung.

UNSERE FRISCHFISCH-VERPACKUNG

DIE VORTEILE DER VERPACKUNG

• HACCP-konform

• Geruchsneutral

• Tropfsicher verpackt, saubere Verpackungslösung, keine Tropfspuren

• Keine Kontaminationsgefahr, da gedeckelt

• Transport mit anderen Lebensmitteln möglich

• Gesetzeskonforme (LMIV) Etikettierung, Doppel-Etikett

• Tropffreie gedeckelte Kiste kann im Kühlhaus des Kunden problemlos zwischengelagert werden – kein 

extra Kühlraum notwendig

Kiste tropffrei ohne Löcher Saugpad für Abtropfwasser Ganze Fische oder Fischfilets

Ware wird mit Eis gekühlt Kiste gedeckelt und mit Klebeband 
verschlossen

Doppeltes
Etikett
Auf jeder Kiste befindet sich 
das nach LMIV geforderte 

Doppel-Etikett.


